LONO \WA

Grill stotowy LONO

Instrukcja obstugi



Komplet urzadzenia

a) ptyta grzejna, karbowana (model 0415330011)
b) ptyta grzejna, ptaska i karbowana (model 0415340011)
2. Podstawa grilla
3. Tacka ociekowa
4. Pokretto sterowania
5. Przycisk zwalniajacy



Podstawowe wskazowki w zakresie bezpieczenstwa

« Sprzet opisany w niniejszej instrukcji moze byc¢ uzytkowany przez dzieci w wieku lat 8 i
wzwyz jak i osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby o
braku doSwiadczenia lub znajomosci sprzetu, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub
ze otrzymaty informacje o bezpiecznym korzystaniu z urzadzenia i rozumieja zwigzane z nim
zagrozenia.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno czySci¢ ani wykonywac czynnosci konserwacji urzadzenia przewidzianych
dla uzytkownika, chyba ze maja wiecej niz 8 lat i s3 nadzorowane.

Nalezy dopilnowag, aby dzieci w wieku ponizej 8 lat nie miaty dostepu do urzadzenia jak i jego
przewodu zasilajacego.

W razie uszkodzenia przewodu zasilajacego urzadzenia, ze wzgledow bezpieczefistwa musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowana
osobe.

Urzadzeniem nie wolno sterowac za pomoca zewnetrznego regulatora czasowego lub uktadu
zdalnego sterowania.

BezposSrednio po uzyciu nalezy wyczySci¢ wszystkie czesci i usunac resztki potraw. Stosowne
zalecenia podane sa w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

Urzadzenie jest zaprojektowane wytacznie do uzytku domowego wewnatrz pomieszczen.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i podobnych miejscach,
takich jak:

kuchnie dla pracownikéw w placowkach handlowych, biurach i innych miejscach pracy;
gospodarstwa rolne;

hotele, motele i inne pomieszczenia mieszkalne (do uzytku przez klientow);

pensjonaty oferujace nocleg i $niadanie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku stricte komercyjnego.

OSTRZEZENIE: do eksploatacji grilla nie wolno uzywaé wegla drzewnego lub innych podobnych
palnych substancji.

Przed uzyciem

1) Nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje obstugi. Zawiera ona istotne informacje dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i
konserwacji urzadzenia. Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu i przekazaé
ewentualnym kolejnym uzytkownikom. Urzadzenie nalezy uzytkowac wytacznie do celu,

do ktorego jest przeznaczone, przy jednoczesnym przestrzeganiu instrukcji obstugi. Przy
uzytkowaniu tego urzadzenia nalezy stosowac sie do zalecen bezpieczenstwa.

Dane techniczne

Napigcie sieciowe: 220-240 V~, 50-60 Hz



Pobdr mocy: 1680-2000 W (model 0415330011)
Pobor mocy: 1935-2300 W (model 0415340011)

Klasa bezpieczenstwa: |
Dodatkowe zalecenia bezpieczenstwa

Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do uziemionych Sciennych gniazd elektrycznych
zamontowanych zgodnie z odpowiednimi przepisami. Przewdd zasilajacy i wtyk musza byc suche.

- Grill nalezy postawi¢ na rownej i solidnej powierzchni; nalezy zagwarantowac wystarczajaco duzo
wolnej przestrzeni z kazdej strony urzadzenia.

- Nalezy sie upewnic, ze w trakcie grillowania tacka ociekowa (3) jest zawsze prawidtowo wsunieta
do urzadzenia.

- Ptyta grzejna (1a/1b) musi by¢ prawidtowo utozona na urzadzeniu, w przeciwnym razie urzadzenie
nie wtaczy sie.

- Nalezy zawsze wstepnie rozgrzac ptyte grzejna (1a/1b) przed umieszczeniem na niej produktow.
- Uwaga: kiedy urzadzenie jest wtaczone, powierzchnie dostepne dla uzytkownika moga rozgrzac
sie do wysokiej temperatury, a ponadto pozostaja gorace jeszcze przez okreslony czas po

wytaczeniu grilla!

- Podczas grillowania ttuszcz moze rozpryskiwac sie w dowolnym kierunku. Stad tez zalecenie, aby
ostonic odpowiednio blat stotu.

- Po skorzystaniu z grilla nalezy go zawsze wytaczy¢, wyciagnac wtyk z gniazda elektrycznego i
pozostawic, aby catkowicie ostygt; dopiero potem mozna zdjac ptyte grzejna (1a/1b) i wyciagnaé
tacke ociekowa (3) do czyszczenia.

- Trzeba sie zawsze upewnic, ze po czyszczeniu ptyte grzejng prawidtowo ustawiono z powrotem na
urzadzeniu.

W razie uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, nieprawidtowego postugiwania sie lub
niewtasciwie wykonanych napraw, nie ponosimy odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia. W
takich przypadkach wytaczone sa takze wszelkie roszczenia z tytutu gwarancji.

Uzytkowanie

Grill stotowy pozwala na przygotowanie wielu smakowitych potraw. Idealne nadaje sie do
grillowania takich produktow jak mieso, warzywa i ryby.

Instalacja i podtaczenie
« Zdja¢ wszystkie materiaty opakowaniowe z urzadzenia.
« Wyczyscic grill (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).

« Postawic grill na stabilnej i rownej powierzchni w poblizu gniazda elektrycznego.



Uruchomienie grilla M f =

+ Wsunac tacke ociekowa (3) do podstawy grilla (2) (Rys C). Tacka (3) bedzie zbierac ttuszcz i soki
z miesa

* Natozy¢ ptyte grzejna (1a/1b) na podstawe grilla (2). Nalezy upewnic sig, Ze ptyta grzejna
(1a/1b) jest prawidtowo ustawiona w obsadzie podstawy grilla (2) (Rys. A). Nacisnac ptyte
grzejna (1a/1b) w dot, az zablokuje sie w prawidtowym potozeniu.

+ Wtozy¢ wtyk do gniazda elektrycznego; pierscien LED na pokretle sterowania (4) zaswieci sie
na biato. Aby wstepnie ogrzaé ptyte grzejna (1a/1b), nalezy przekreci¢ pokretto sterowania
(4) na najwyzsza wartoS¢; pierScien LED zasSwieci si¢ na czerwono. Po okoto 10 minutach
faza podgrzewania zakonhczy si¢ i pierscien LED bedzie sie Swieci¢ na biato. W zaleznosci od
grillowanego produktu, moze by¢ konieczne wybranie nizszej nastawy (patrz rozdziat ,Wartosci
czasu grillowania”).

Uwaga: produkty nalezy ktasc na ptycie grzejnej dopiero po podgrzaniu wstepnym.

Uwaga: kiedy ptyta grzejna (1a/1b) nagrzewa sie, pierscien LED Swieci sie na czerwono. Jak tylko
potrzebna temperatura zostanie osiagnieta, pierscien LED zaSwieci na biato.

Powtoka nieprzywieralna

Nigdy nie nalezy dotykac ostrymi lub ostro zakohczonymi przedmiotami wierzchniej powtoki
ptyty grzejnej (1a/1b), ktora to powtoka jest bardzo wrazliwa na zarysowania. Podczas
pierwszego uzycia nowego grilla, urzadzenie moze wydzielac niewielka iloS¢ dymu lub pewien
zapach. Jest to normalne zjawisko, spowodowane technicznymi wtasnosciami urzadzenia.

Czas grillowania

Produkt przeznaczony do grillowania nalezy pokroic na niewielkie kawatki, ktorych grubosc
nie przekracza 3 cm. Przed grillowaniem mieso nalezy przyprawic, a po grillowaniu posoli¢, aby
zachowac soki. Do grillowania szczegolnie nadaja sie mate kietbaski, kruchy stek, stek mielony,
klopsy i ryby. Inne bardzo smaczne produkty doskonale sprawdzajace sie na grillu stotowym to
krojone pomidory, oberzyny i ananasy.

W przypadku grillowania kietbasek, nalezy je przektu¢ przed opiekaniem, aby unikna¢
rozpryskow ttuszczu. Czas grillowania jest uzalezniony od rodzaju i grubosci produktu. Nigdy
nie nalezy kroi¢ migsa lub innych produktow na ptycie grzejnej. Dtugos¢ czasu wymagana do
opieczenia oraz temperatura sa uzaleznione od rodzaju potrawy i gustu konsumenta, dlatego
tez czasy podane w tabeli ponizej sa wartoSciami orientacyjnymi. Uwaga: podane okresy czasu
dotycza samego grillowania/opiekania i nie obejmuja czasu grzania wstepnego ptyty.

Czas grillowania (minuty) Poziom opieczenia
Stek wolowy 8-10 4-5
Eskalopki wieprzowe 6-8 4-5
Stek hamburgerowy 6-8 4-5
Kotlet wieprzowy 8-10 4-5
Kotlet jagnigcy 8-10 4-5
Eskalopki z kurczaka 4-6 4-5
Filet rybny 4-6 4-5
Warzywa 4-5 5
Utrzymywanie temperatury 2-3




Czyszczenie i konserwacja
» Wyjac wtyk z gniazda elektrycznego i pozostawic urzadzenie do ostudzenia.

- Kiedy ptyta grzejna (1a/1b) bedzie ciepta w dotyku, nalezy recznikiem papierowym usunac z
niej jak najwiecej ttuszczu i innych pozostatosci.

« Aby zdjac ptyte grzejna (1a/1b), trzeba nacisnac przycisk zwalniajacy (5). Ptyta tatwo sie daje
podniesc i wyciagnac z podstawy grilla (2) (Rys B).

« Oczyscic ptyte grzejna (1a/1b) szczotka do mycia naczyn i letnig woda z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Uwaga: nie nalezy uzywac materiatow Sciernych, druciakow ani sSrodkow do czyszczenia
piekarnikow.

» Wysunac tacke ociekowa (3) z podstawy grilla (2) (Rys. C).

 Oczyscic tacke ociekowa (3) szczotka do mycia naczyn i letnig woda z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Uwaga: nie nalezy uzywac materiatow sciernych, druciakow ani sSrodkow do czyszczenia
piekarnikow. Czyszczenie mozna sobie utatwic - ptyta grzejna (1a/1b) i tacka ociekowa (3) nadaja
sie do mycia w zmywarce do naczyn.

« Podstawe grilla (2) nalezy wyczyscic wilgotng szmatka, a potem wysuszyc.

« Do przechowywania grill trzeba z powrotem ztozyc. Nalezy go trzymac na rownej i suchej
powierzchni.

Mozna przecieraé¢ wilgotna

7 é Mozna plukaé pod biezac:
Mozna my¢ w zmywarce P p 303 szmatka
woda
Plyta grzejna (1a/1b) v v

v
Podstawa grilla (2) - ~ /
Tacka ociekowa (3) / / /




Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/WE, 2014/30/WE oraz

2009/125/WE.
Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu w
normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go oddac do punktuzbiorkiirecyklingu

urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Materiaty nadaja sie do powtdrnego
wykorzystania, zgodnie z ich odpowiednim oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych
urzadzen, przekazywanie ich do recyklingu lub wykorzystanie w inny sposob stanowi
istotny wktad w ochrone Srodowiska naturalnego. Informacje o lokalizacji punktow
zbiorki mozna uzyskac w odpowiednim urzedzie samorzadu lokalnego.

Zastrzega sie mozliwoS¢ wprowadzenia zmian.



Producent:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Niemcy

www.wmf-ce.de

Dystrybutor:

GROUPE SEB POLSKA SP. Z 0.0.
UL. INFLANCKA 4C 00-189 WARSZAWA
POLSKA

I1B-15xx0011-01-1710
04 1533 0011
04 1534 0011



