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Instrukcja konserwacji i uzytkowania
Naczynia ze stali weglowej (Black Steel)

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy doktadnie zapoznaé sie z
wszystkimi informacjami dotyczacymi bezpieczenstwa

Dozywotnia rados$¢ z uzytkowania Twojej patelni

Przy codziennym uzytkowaniu patelni wytwarza sie naturalna i niezwykle trwata warstwa nieprzywierajaca,
znana jako warstwa patyny. Im czesciej uzywasz patelni, tym lepsze stajg sie jej wtasciwosci uzytkowe. Wraz z
uzytkowaniem zmienia sie réwniez kolor patelni. Kolorowe obrazki znajdujg sie na oryginalnej instrukcji.

e Gdy patelnia jest nowa, wyglada tak jak na obrazku: [1]

e Po miesigcu uzytkowania wyglada tak jak na obrazku: [2]

e Po dwdch miesigcach uzytkowania wyglada tak jak na obrazku: [3]

Im czesciej uzywasz patelni, tym lepsza sie staje!

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa:

¢ Nie pozwalac zbliza¢ sie dzieciom do kuchenki podczas gotowania.

e Aby unikng¢ obrazen podczas przenoszenia gorgcych naczyn, nalezy zawsze zachowywac ostroznosc.

e Ze wzgleddow bezpieczenistwa nigdy nie nalezy zostawia¢ naczyn bez nadzoru na kuchence. Trzeba zawsze
sprawdzadé, czy uchwyty nie wystajg poza krawedz gorgcego palnika lub ptomien.

e Podczas gotowania pokrywki i uchwyty mogg stac sie bardzo gorace. Nalezy zachowaé ostroznos¢ przy
zdejmowaniu pokrywek lub podnoszeniu naczynia za uchwyty. Nalezy zawsze uzy¢ rekawic kuchennych lub
tapek.

¢ Nie uzywac w kuchence mikrofalowe;j.

¢ Nie zanurzac goracej pokrywki ani naczynia w zimnej wodzie.

Przed pierwszym uzyciem:
e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety.
e Umyj naczynie w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn, optucz i doktadnie osusz miekka Sciereczka.

Wazne informacje na temat produktu wykonanego ze stali weglowej:

e Patelnie wykonane ze stali weglowe] charakteryzujg sie szybkim i rownomiernym nagrzewaniem, co
sprawia, Ze idealnie sprawdzajg sie przy przygotowywaniu potraw o zréznicowanym stopniu wysmazenia —
takich jak omlety, ryby czy steki.

e Mozna z nich korzystaé na wszystkich typach kuchenek, a dzieki metalowemu uchwytowi — réwniez w
piekarniku czy nawet nad otwartym ogniem, np. na grillu lub przy ognisku. Stal weglowa wytrzymuje bardzo
wysokie temperatury — nawet do okoto 370°C, co znacznie przewyzsza standardowe warunki gotowania.

e Nie mozna uzywac patelnie w kuchence mikrofalowej —nie z uwagi na jej trwatos¢, lecz ze wzgledu na ryzyko
uszkodzenia samej kuchenki. Mozna natomiast bez problemu przechowywac jg w lodéwce lub zamrazarce.



e Powierzchnia patelni jest niezwykle odporna na zarysowania, dlatego nie trzeba sie obawia¢ uzywania
metalowych topatek czy tyzek.

e Do czyszczenia wystarczy ciepta woda, a po umyciu najlepiej osuszy¢ patelnie miekka $ciereczka lub
papierowym recznikiem. Mozna uzywac fagodnych detergentdw, ale w takim przypadku po osuszeniu warto
delikatnie nattusci¢ powierzchnie olejem ros$linnym.

e Co zrobi¢, gdy przypadkiem zetrzemy naturalng warstwe ochronng (patyne)? To nic strasznego — wystarczy
ponownie jg zaimpregnowad, by patelnia odzyskata swoje wtasciwosci.

Jak poprawic warstwe patyny.

Jesli warstwa patyny utraci swoje wtasciwosci (np. wskutek intensywnego czyszczenia), mozna jg odnowic (za
sezonowac ponownie). Wykonaj ponizsze kroki:

Krok 1: Umies¢ patelnie na kuchence i pozwdl jej sie rozgrza¢ (upewnij sie, ze okap jest wigczony). [1]

Krok 2: Wlej odrobine oleju i rozprowadz go po catej powierzchni patelni. [2]

Krok 3: Podgrzewaj patelnie, az olej zacznie dymic. [3]

Krok 4: Uzyj ztozonego recznika papierowego, aby zetrze¢ olej. Powtérz ten proces kilka razy. Zauwazysz, ze
patelnia zmienia kolor — to dobry znak. W ten sposdb tworzy sie naturalna warstwa nieprzywierajaca. [4]

Krok 5: Zdejmij patelnie z kuchenki i ostroznie usun resztki oleju recznikiem papierowym. [5]

Krok 6: Pozwdl patelni ostygnac. Nastepnie umyj jg goracg wodg i szczotkg do naczyn. [6]

Krok 7: Od razu doktadnie osusz patelnie przed schowaniem. [7]




Badz ostrozny podczas gotowania do indukcji!
Uzyj nizszej mocy kuchenki podczas uzywania tego produktu niz zwykle, poniewaz dno tej patelni bardzo szybko
nagrzewa sie podczas korzystania z kuchenki indukcyjne;j.

Gwarancja i serwis:

Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji na naczynia BK Holland Black Steel, obejmujgcej wady materiatowe i
produkcyjne, zgodnie z unijng dyrektywa (UE) 2019/771. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu lub
dostawy produktu—w zaleznosci od tego, ktdra z dat jest pdzniejsza —zgodnie z informacjg zawartg na dowodzie
zakupu lub dostawy. Gwarancja zachowuje waznos$¢ tylko wtedy, gdy produkt jest uzytkowany w warunkach
domowych oraz zgodnie z instrukcjg konserwacji i uzytkowania.

Do wad nieobjetych gwarancjg naleza:

. uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania lub niewtasciwego uzytkowania,
. uszkodzenia powstate w wyniku uzytkowania w celach komercyjnych (np. w gastronomii),
. naturalne oznaki zuzycia, takie jak odbarwienia, zarysowania czy przebarwienia.

Reklamacja w okresie gwarancyjnym

Jesli zakupiony produkt okaze sie wadliwy w okresie obowigzywania gwarancji, prosimy o kontakt z naszym
dziatem obstugi klienta e-mail: info@cookware-co.com lub skontaktuj sie ze sprzedawca badz dystrybutorem.
Wraz ze zgtoszeniem nalezy:

e przestac opis wady,

e dotaczyc¢ kopie dowodu zakupu,

e podaé dane kontaktowe (adres, numer telefonu, e-mail).



Zastrzegamy sobie prawo do:

e poproszenia o dodatkowe informacje, np. zdjecia produktu,

e zazadania zwrotu produktu w celu jego weryfikacji.

Jesli wada zostanie uznana za objetg gwarancjg, produkt zostanie naprawiony lub wymieniony bezpfatnie. W
przypadku braku dostepnosci danego modelu zastrzegamy sobie prawo do jego wymiany na odpowiednik.
Niniejsza gwarancja nie narusza praw konsumenta wynikajgcych z przepisdw obowigzujacych w jego kraju
zamieszkania, w tym przepiséw dotyczacych sprzedazy towaréw konsumenckich — ktére mogg sie rézni¢ w
zaleznosci od kraju.

Jesli chcesz otrzymad kopie niniejszych warunkéw gwarancji drogg mailowg, prosimy o kontakt z dziatem obstugi
klienta.

Kontakt do producenta:

The Cookware Company B.V.

Klopperman 16 ul. Stowianska 22

2292 JD Wateringen 64-100 Leszno, Polska

Nederland dystrybucja@mhdg.pl

info@cookware-co.com tel. +48 883 680 001
Dziat reklamacji:
reklamacje@mhdg.pl

Kontakt do dystrybutora w Polsce:
MH Distribution Group Sp. z 0.0.

VER.4-25

Kod produktu Kod EAN

CC002824-001 4895156666134
CC002905-001 4895156663294
CC003091-001 4895156665915
CC003092-001 4895156665922
CC003163-001 8718311316667
CC003164-001 8718311316674
CC003165-001 8718311316681




