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Budowa parowaru
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Pokrywka

Misa do gotowania Cromargan®
Gérny pojemnik do gotowania
Gorna tacka ociekowa

Rurka odprowadzajaca parg
Separator (wyjmowany)

Dolny pojemnik do gotowania
Dolna tacka ociekowa

Blokada ujscia pary

Zbiornik na wode

Wskaznik poziomu wody
Panel sterowania

a)  Przycisk w/wyt

b)  Przycisk wyboru



Wazne informacje w zakresie bezpieczenstwa

* Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia wyfgcznie pod nadzorem oraz pod warunkiem, ze zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania i zrozumiaty
zwigzane z nim zagrozenia.

* Dzieci nie mogg czysci¢ urzadzenia ani zajmowac si¢ jego
konserwacjg, chyba ze majg ponad 8 lat i s3 pod nadzorem.

* Dzieciom nie wolno bawic¢ si¢ urzgdzeniem.

* Trzymac urzgdzenie i przewod poza zasi¢giem dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Urzadzen mogg uzywac osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub nieposiadajgce
doswiadczenia iflub wiedzy o sposobie uzytkowania, jezeli sg
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania i zrozumiaty zwigzane z nim zagrozenia.

* Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie.

= Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, dla zachowania
bezpieczenstwa powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta
w ramach ustugi posprzedazowej lub przez podobnie przeszkolong
osobe.

* Niniejsze urzagdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i podobnych miejscach, np.:

- w aneksach kuchennych w sklepach, biurach i innych
pomieszczeniach roboczych;
- w gospodarstwach wiejskich;
- przez gosci w hotelach, motelach lub innych obiektach
noclegowych;
- w pensjonatach oferujgcych wyzywienie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania w celach czysto
komercyjnych.

» Uwaga! Ryzyko poparzenia! Zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia
mogg mocno si¢ nagrzewac i utrzymywac wysokg temperature na
dtugo po tym, jak urzgdzenie zostanie wytgczone.
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Przed uzyciem

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do celu, do jakiego jest przeznaczone, zgodnie z niniejszg
instrukcja. Dlatego nalezy uwaznie zapoznac si¢ z instrukcja przed uzyciem urzadzenia, gdyz

zawiera ona wazne informacje w zakresie uzytkowania, czyszczenia i konserwacji. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w przypadku nieprzestrzegania instrukgji. Instrukcje nalezy
trzymaé w bezpiecznym miejscu i przekazywaé nastepnym uzytkownikom.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy przestrzega¢ niniejszych instrukcji bezpieczenstwa.

Dane techniczne

Napigcie znamionowe: 220-240 V~ 50-60 Hz
Pobor mocy: 900 W
Klasa ochronnosci: |

Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa

= Urzadzenie powinno sie podtgcza¢ do odpowiednio zainstalowanych i uziemionych gniazdek
Sciennych. Przewod zasilajacy i wtyczka muszg by¢ suche.

= Nie Sciska¢ kabla ani nie ciaggng¢ go po ostrych powierzchniach. Nie pozwala¢ mu zwisa¢ i chroni¢
go przed cieptem oraz ttuszczem.

= W przypadku korzystania z przedtuzacza, nalezy dopilnowac, aby byt w stanie idealnym.

= Nie ciggna¢ wtyczki ani nie wyciaga¢ jej z gniazdka mokrymi rekoma.

= Nie wolno podnosi¢ urzadzenia ani ciggnac za kabel.

= Nie umieszcza¢ urzgdzenia na goracej powierzchni, np. gorgcych ptytach itp., ani nie obstugiwaé¢ w
poblizu otwartego ognia, gdyz powoduje to ryzyko stopienia obudowy.

= Nie umieszcza¢ urzadzenia na powierzchniach wrazliwych na oddziatywanie wody, gdyz strumien
wody moze je uszkodzic.

= Uwaga! Z urzgdzenia wydostaje si¢ para! Nie uzywa¢ urzgdzenia pod meblami wykonanymi z
delikatnych materiatow (np. szafkami $ciennymi).

= Uwaga! urzadzenie si¢ nagrzewa! Istnieje ryzyko poparzenia wydobywajaca si¢ parg. Podczas pracy
urzadzenia nie nalezy go przesuwac ani ciggna¢ kabla zasilania.

* Do zbiornika wla¢ zimng wode do maksymalnego poziomu wyznaczonego przez wskaznik.

= Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

= Nie uzywac urzadzenia i natychmiast wyja¢ wtyczke, jezeli:

urzadzenie lub przewdd zasilajacy sg uszkodzone,
zachodzi podejrzenie, ze po upadku lub podobnym zdarzeniu doszto do usterki urzadzenia.

W takich przypadkach urzadzenie nalezy wysta¢ do naprawy.

= Urzadzenie wymaga nadzoru podczas pracy.

= Kamien nalezy usuwac regularnie.

= Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania, nieprawidtowej
obstugi, niewfasciwych napraw lub nieprzestrzegania instrukcji odkamieniania. W takich wypadkach
niemozliwe jest rowniez dochodzenie odszkodowania z tytutu gwaranc;ji.

Sposab uzycia

Parowar WMF KUCHENmIinis® to urzadzenie kuchenne, ktore nie zajmuje duzo miejsca i pozwala
oszczedzac energie. Moze stuzy¢ do delikatnego gotowania np. warzyw, migsa, ryb czy ryzu.
Dzieki funkcji Easy Steam mozna gotowad, ustawiajac rozny czas gotowania poprzez nacisnigcie
zaledwie jednego przycisku, a wszystkie sktadniki bedg gotowe do podania w tym samym czasie.




Panel sterowania

Funkcja

Przycisk wi/wy#

Przycisk uruchamiajgcy

Wybor gotowania w dolnej czgsci

Wybor gotowania w gornej czesci

Pozostaty czas

Program gotowania lisciastych
warzyw i owocow

Warzywa korzeniowe

Program gotowania ryzu/makaronu

@@

Program z indywidualnymi
ustawieniami

59

Funkcja podtrzymywania temperatury

Zbyt mata ilos¢ wody

Uwaga! Symbole w tekscie podano w wersji czarno-biatej ze wzgledow

typograficznych.

Przed pierwszym uzyciem

Czyszczenie

Przed uzyciem urzgdzenia wyczys¢ je zgodnie z opisem zawartym w rozdziale

.Czyszczenie i konserwacja”.
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Uruchamianie urzadzenia

1.

Wilej zimng wode z kranu do zbiornika. Zbiornik wypetnij wodg co najmniej
do potowy, uwazajac, aby nie przekroczy¢ poziomu maksymalnego. Zaleca sie
uzupetnianie zbiornika wodg zawsze do poziomu maksymalnego. Oznaczenia
poziomu znajduja si¢ z tytu zbiornika na wode. Uwaga! Blokady pary nalezy
wtozy¢ w uchwyty u podstawy urzadzenia. Zapobiegnie to nadmiernemu
nagrzewaniu si¢ uchwytow. Po zakonczeniu gotowania nalezy zdjg¢ blokady,
aby poprzez uchwyty mozna byto usungé¢ resztke wody.

. Dolng tacke ociekowa z rurkg odprowadzajacg pare i dolny pojemnik do

gotowania umiesci¢ na zbiorniku na wodeg. Na to mozna natozy¢ gorng tacke
ociekowa, gorny pojemnik do gotowania i pokrywke. Uwaga! Prowadnicowy
system uktadania zostat zaprojektowany tak, aby mozna byto kolejne elementy
ktas¢ jeden na drugim. Wszystkie ujscia pary z pojemnikoéw do gotowania
znajdujg sie z tytu urzadzenia. Pomiedzy poszczegdlnymi misami i pojemnikami
do gotowania nie powinno by¢ luk. Nalezy sprawdzi¢, czy elementy zostaty
zfozone we wtasciwej kolejnosci.

. Jesli wykorzystywany jest tylko jeden pojemnik do gotowania, nalezy uzy¢

jedynie dolnej tacki ociekowej, dolnego pojemnika do gotowania bez rurki
odprowadzajgcej pare i pokrywki.
Nalezy wybra¢ tylko jeden program dla dolnego pojemnika do gotowania -

. Wtozy¢ sktadniki do pojemnika do gotowania.

Nalezy pamigta¢, zeby do jednego pojemnika do gotowania wktada¢ sktadniki,
ktorych czas gotowania jest taki sam.

Uwaga! Jezeli w jednym pojemniku gotujg si¢ dwa rozne sktadniki, mozna je
oddzieli¢ separatorem. Pojemnik mozna podzieli¢ na pot, w 2/3 lub 1/3.
Uwaga! Nalezy uzywa¢ mis do gotowania Cromargan® do przygotowywania
ryzu, makaronu lub potraw marynowanych/przyprawianych.

. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. Po podtgczeniu styszalny bedzie dzwigk.
. Wybra¢ odpowiedni program/czas gotowania dla gornego pojemnika do

gotowania =) lub dolnego pojemnika do gotowania (= ). Po wcisnieciu
przycisku lub na panelu sterowania bedzie mozna zobaczy¢ wybrany
aktualnie program oraz wstgpnie ustawiony czas gotowania.

. Wybraé programy (%, #, @, D lub @), przekrecajac przycisk wyboru.

Potwierdzi¢ wybdr programu, wciskajgc przycisk wyboru.

. Miga¢ zacznie ustawiony czas gotowania (dla danego programu). Mozna

recznie zmieni¢ ten czas, przekrecajac przycisk wyboru i zatwierdzajgc poprzez
przyci$nigcie tego przycisku.
Uwaga! Urzadzenie ma 2 indywidualnie programowane programy ( @i

). Mozna ich uzy¢ do samodzielnego ustawienia preferowanego czasu
gotowania. Ostatnie ustawienie jest zapisywane w pamieci.

. Gotowanie uruchamia sis\po nacisnieciu przycisku uruchamiajgcego . Na

wyswietlaczu pojawi sie ‘I . Uwaga! Urzadzenie jest wyposazone w funkcje
podtrzymywania temperatury stuzacg do utrzymywania ciepta potrawy po
zakonczeniu gotowania. Po wcisnigciu przycisku uruchamiajgcego % na
wyswietlaczu pojawi sie »> . Nalezy wcisna¢ przycisk uruchamiajacy w ciagu
3 sekund, aby aktywowa¢ funkcje podtrzymywania temperatury. Pojawi si¢
symbol SiS W przeciwnym razie urzadzenie automatycznie wytaczy sie po
zakonczeniu gotowania.




10. Teraz bedzie mozna na wyswietlaczu zobaczy¢ pozostaty czas gotowania
(funkcja odliczania). Pojemnik, dla ktérego czas gotowania jest krotszy wigczy
sie dopiero po tym, gdy pojemnik, dla ktérego ustawiony jest dtuzszy czas
zrowna si¢ z tym krotszym.

Uwaga! Jedli w zbiorniku bedzie za mato wody, podczas gotowania bedzie
mozna ustysze¢ sygnat dzwiekowy, a na ekranie pojawi si¢ £, Nalezy
potwierdzi¢ sygnat wciskajac przycisk uruchamiajgcy “I. Zbiornik napetni¢
wodg co najmniej do potowy. Wode mozna wla¢ zlewka poprzez uchwyty w
dolnej tacce ociekowej. Gotowanie mozna kontynuowac¢ wciskajgc przycisk
uruchamiajacy .

11. Urzadzenie automatycznie wytgczy si¢, gdy czas gotowania dobiegnie
konca lub aktywowana zostanie funkcja podtrzymywania temperatury. Po
podtgczeniu styszalny bedzie dzwiek.

Uwaga! Teraz mozna przerwac¢ gotowanie wciskajgc w dowolnym momencie
przycisk wt/wyt @. Urzadzenie si¢ wytaczy.

Niebezpieczenstwo! Ryzyko oparzenia! Po zdjeciu pokrywki, wktadow
parowych i tacek ociekowych z urzadzenia wydobywa si¢ para. Dlatego nalezy
zawsze korzysta¢ z uchwytow.

Czas gotowania

Czas gotowania podano orientacyjnie. Moze sie on rézni¢, w zaleznosci od
rozmiaru, konsystencji i ilosci uzytych sktadnikow. Wielko$¢ porcji na osobe
rowniez podano wytacznie pogladowo.

Warzywa lisciaste 1 porcja 2 porcje

i owoce

Rézyczki kalafiora 30 minut | 100 g 30 minut | 200g
Brokuty 20 minut | 60 g 20 minut | 120g
Zielona fasola 15 minut | 50g 15 minut | 100 g
Groszek (swiezy lub 10 minut | 60 g 10 minut | 120 ¢
mrozony)

Zielona fasola 20 minut | 50 g 20 minut | 100 g
Pory 15 minut | 70¢g 15 minut | 140 g
Papryka 15 minut | 80g 15 minut [ 160¢g
Grzyby 13 minut | 50¢g 13 minut | 100 g
Kietki fasoli 20 minut | 100 g 20 minut | 200 g
Szparagi 15 minut | 60g 15 minut [120¢g
Szpinak 15 minut | 60g 15 minut [ 120¢g
Stodka kukurydza 12 minut | 80g 15 minut [ 160¢g
(puszka)

Stodka kukurydza 15 minut | 80g 15 minut [ 160¢g
(mrozona)
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YVarzywa lisciaste 1 porcja 2 porcje

i owoce

Pomidory 10 minut [ 120¢g 13 minut | 240g
Kapusta biata 15 minut | 50g 15 minut | 100 g
Cukinia 15minut | 60g 15 minut | 120g
Groszek cukrowy 13 minut | 50¢g 13 minut | 100 g
Warzywa korzeniowe 1 porcja 2 porcje
Dynia 15 Min. 100 g 15 minut | 200g
Marchew 30 Min. 100 g 30 minut [ 200g
Kalarepa 30 Min. 100 g 35 minut | 200¢g
Seler 20 Min. 100 g 20 minut | 200 g
Ziemniaki (mtode) 23 Min. 180 g 25 minut | 350¢g
Ziemniaki (stare) 30 Min. 180 g 30 minut | 350¢g

Stodka kukurydza

30 minut 1 szt. 250 g

(w kolbach)

Cebula 20 minut | 2 szt. 20 minut | 4 szt.

Ryz i makaron & 1 porcja 2 porcje

Ryz parzony 30 minut | 759+ 30 minut | 1509 +
150 ml 300 ml
wody wody

Biaty ryz dtugoziarnisty | 30 minut | 759 + 30 minut | 1509 +
150 ml 300 ml
wody wody

Biaty ryz basmati 30 minut | 759+ 30 minut | 1509 +
150 ml 300 ml
wody wody

Kasza bulgur 20 minut | 759+ 27 minut | 150 g +
150 ml 300 ml
wody wody

Kuskus 15 minut | 759+ 17 minut | 1509 +
150 ml 300 ml
wody wody

Makaron 25 minut | 759 + 30 minut [ 150¢g
woda + woda
(musi (musi
zastania¢ zastania
makaron) makaro
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Migso, drob i ryby 1 porcja 2 porcje
Piers z kurczaka 18 minut | 150 g 20 minut | 300 g
(filetowana)

Piers z kaczki 18 minut | 150 g 20 minut | 300 g
(filetowana)

Pier$ z indyka 11 minut | 100 g 15 minut | 200 g
Filet wieprzowy 20 minut | 80g 20 minut | 160 g
Kietbaski 10 minut | 170 g 10 minut | 340¢
Filetowane kawatki ryb 15 minut [ 125¢g 15 minut | 250¢g
(grube)

Filetowane kawatki ryb 13 minut | 100 g 13 minut [ 200g
Owoce i jajka 1 porcja 2 porcje
Jabtka 13 minut | 1 szt. 15 minut | 2 szt.
Gruszki 20 minut | 1 szt. 25 minut | 2 szt.
Jajka (na migkko) 9 minut 1 szt. 10 minut | 2 szt.
Jajka (na twardo) 18 minut | 1 szt. 20 minut | 2 szt.

Czyszczenie i konserwacja

Wyja¢ wtyczke z gniazdka i pozostawié¢ urzgdzenie do wystygnigcia.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Uzy¢ wilgotnej Sciereczki i odrobiny ptynu do

mycia naczyn do czyszczenia elementéow zewnetrznych.

Nie wolno uzywa¢ ostrych srodkow czyszczacych lub $rodkow o dziataniu

sciernym.

Tacki ociekowe, kosze parowaru, rurk¢ odprowadzajacg parg, mise do gotowania i

pokrywke mozna my¢ w zmywarce.
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C € Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami 2006/95/WE, 2004/108/WE i 2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania niniejszego produktu nie wolno wyrzucaé
z normalnymi odpadami gospodarczymi, lecz nalezy go dostarczy¢ do punktu
zbiorki sprzetow elektrycznych i elektronicznych w celu utylizacji. Materiaty
podlegaja recyklingowi zgodnie z oznaczeniami. Ponowne uzytkowanie,
recykling lub inne zastosowanie starych urzgdzen istotnie przyczynia sie do
ochrony $rodowiska. Prosze zasiegng¢ informacji u wiadz lokalnych odnosnie
odpowiedniego punktu utylizacji.

Instrukcja moze ulec zmianom.
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Producent:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Niemcy

www.wmf-ce.de

Dystrybutor:

GROUPE SEB POLSKA SP. Z 0.0.
Ul. INFLANCKA 4C 00-189 WARSZAWA

POLSKA
0415090011-01-1803



