Instrukcja obstugi
Grill stotowy ptaski i zebrowany

Wazne informacje dot. bezpieczenstwa

* Urzgdzenie moze byc¢ stosowane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi lub nieposiadajgcymi doswiadczenia i wiedzy, jesli
znajdujg si¢ pod nadzorem lub udzielono im wskazowek dotyczg-
cych korzystania z urzadzenia w sposob bezpieczny i zaznajomiono
je z istniejgcymi zagrozeniami.

= Zabrania si¢ wykorzystywania urzgdzenia do zabawy przez dzieci.

* Dzieci w wieku ponizej 8 lat, pozostawione bez nadzoru nie mogg
zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg urzgdzenia.

* Urzadzenie i jego przewod przechowywac poza zasiegiem dzieci
w wieku ponizej 8 lat.

* W razie uszkodzenia przewod zasilajgcy musi by¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany serwis lub inng osobe¢ posiadajgcg
podobne kwalifikacje, aby nie dopusci¢ do porazenia pradem.

* Urzgdzenia nie mozna obstugiwac¢ za pomocg zewn¢trznego timera
lub pilota.

» Wszystkie czesci nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu i natychmiast
usuwac resztki jedzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,Czyszczenie
i konserwacja".

* Urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do uzytku domowego
wewngatrz pomieszczen.

= Urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku w gospodarstwie domowym.

* OSTRZEZENIE: W tym urzgdzeniu nie wolno uzywa¢ wegla drzew-
nego ani podobnych paliw palnych.
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Przed uzyciem

Przeczyta¢ doktadnie instrukcje obstugi. Zawiera ona wazne informacje dotyczace uzytkowania, bez-
pieczenstwa i konserwacji urzadzenia. Instrukcje obstugi nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu
i przekazywac jg kazdemu kolejnemu uzytkownikowi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem, zgodnie z niniejszg instrukcjg
obstugi. Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa.

Dane techniczne

Napiecie sieciowe: 220-240 V~, 50-60 Hz
Zuzycie energii: 1935-2300 W
Klasa ochrony: |

Dodatkowe informacje dot. bezpieczenstwa

Urzadzenie powinno by¢ podtgczane tylko do uziemionych gniazdek, ktore zostaty zainstalo-
wane zgodnie z przepisami. Kabel zasilajacy i wtyczka muszg byé suche.

Umiesci¢ urzadzenie na rownej i twardej powierzchni i upewnic si¢, ze wokot urzadzenia jest
wystarczajgco duzo miejsca.

Upewni¢ sig, ze taca ociekowa (3) jest zawsze prawidtowo wtozona podczas grillowania.

Plyta grillowa (1a/1b) musi by¢ prawidtowo umieszczona na urzgdzeniu, w przeciwnym razie
grill nie wtaczy sie.

Zawsze nalezy wstepnie podgrzewac plyte grilla (1a/1b) przed umieszczeniem na niej jedzenia.
Uwaga: Gdy urzadzenie jest wigczone, jego powierzchnie moga si¢ bardzo nagrzewac i pozo-
stajg gorgce nawet po wyfgczeniu urzadzenia!

Ttuszcz moze rozpyla¢ sie podczas grillowania. Dlatego nalezy odpowiednio chroni¢
powierzchnie stotu.

Zawsze nalezy wytgczac¢ urzadzenie po uzyciu, wyciggng¢ wtyczke sieciowg z gniazdka

i pozwoli¢, aby urzadzenie catkowicie ostygto przed wyjeciem i wyczyszczeniem ptyty grillowej
(1a/1b) i tacy ociekowej (3).

Upewni¢ sie, ze ptyta grillowa jest zawsze prawidtowo ustawiona po wyjeciu jej z grilla.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewfasciwego uzytko-
wania, nieprawidtowej obstugi lub nieprawidtowych napraw. Rowniez w takich przypadkach
roszczenia z tytutu gwarancji sa wylgczone.

Uzytkowanie

Na grillu stotowym mozna przyrzadzi¢ wiele pysznych potraw. Jest to urzadzenie idealnie nadajace sie
do grillowania potraw takich jak mieso, warzywa i ryby.

Ustawienie i podigczenie

= Wyja¢ wszystkie opakowania z urzadzenia.
= Oczysci¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,Czyszezenie i konserwacja").
= Ustawic¢ urzadzenie na stabilnej i poziomej powierzchni w poblizu gniazda wtykowego.




Uruchomienie urzadzenia

= Wiozy¢ tace ociekowg (3) do podstawy grilla (2) (rys. C). Thuszcz i sok z migsa gromadzg sie na tacce
ociekowej (3).

= Umiesci¢ ptyte grilla (1a/1b) na podstawie grilla (2). Upewnic¢ sig, ze ptyta grilla (1a/1b) jest prawi-
dtowo umieszczona w uchwycie na podstawie grilla (2). (Rys. A) Przechyla¢ ptyte grillowa (1a/1b)
w dét, az do momentu jej unieruchomienia.

= Wiozy¢ wtyczke sieciowg do gniazda, pierscien LED na pokretle kontrolnym (4) zaswieci sie na biato.

Celem podgrzania ptyty grilla (1a/1b), przekreci¢ pokretto kontrolne (4) na najwyzszy poziom -
pierscien LED zaswieci sie na czerwono. Po ok. 10 minutach faza podgrzewania zakonczy sig, a pier-
Scien LED Swieci si¢ na biato. W zaleznosci od rodzaju grillowanej potrawy moze by¢ konieczne
wybranie nizszego ustawienia (patrz rozdziat ,Czas grillowania").

Uwaga: Produkty zawsze umieszcza¢ na ptycie grillowej dopiero po jej podgrzaniu.

Uwaga: Gdy ptyta grilla (1a/1b) nagrzewa sie, pierscien LED swieci sie na czerwono. Po osiggnieciu
wymaganej temperatury pierscien LED zaswieci si¢ na biato.

Nieprzywierajaca powtoka
Nigdy nie dotyka¢ wrazliwej na zarysowania powtoki ptyty grilla (1a/1b) ostrymi przedmiotami.

Przy pierwszym uzyciu nowego urzadzenia moze powstac troch¢ dymu lub nieprzyjemnego zapachu.
Wynika to z przyczyn technicznych i jest catkowicie normalne.

Czas grillowania

Pokroi¢ jedzenie, ktore chcemy grillowaé na mniejsze kawatki, ktore nie sg grubsze niz 3 cm. Mieso
doprawiamy przed grillowaniem, ale solimy po grillowaniu, aby migso nie byto suche. Mate kietbaski,
delikatne steki, kotlety mielone, kawatki migsne i ryby sg idealne do gotowania na grillu stotowym.
Pokrojone w plastry pomidory, baktazan i ananas sg idealne do przygotowywania na grillu stotowym
i sg bardzo smaczne.

Grube kietbasy nalezy ponaktuwaé¢ przed grillowaniem, aby zapobiec rozpryskom ttuszczu. Nalezy
pamietac, ze czas grillowania zalezy od grubosci i rodzaju potraw. Nigdy nie kroi¢ miesa lub innych
produktow zywnosciowych na ptycie grilla.

Czas grillowania i ustawienia temperatury zalezg od rodzaju grillowanej potrawy i indywidualnych
upodoban, dlatego ponizsze wartosci sg tylko wartosciami orientacyjnymi. Wazne: Podane czasy
odnoszg sie do czasow samego grillowania/gotowania i nie obejmuja czasu wstepnego podgrzewania
ptyty grillowe;.

MF

Czas grillowania
(w minutach)

Poziom grillowania

Stek wotowy 8-10 4-5
Eskalopki wieprzowe 6-8 4-5
Kotlet do hamburgera 6-8 4-5
Kotlet schabowy 8-10 4-5
Kotlet jagnigcy 8-10 4-5
Eskalopki z kurczaka 4-6 4-5
Filet rybny 4-6 4-5
Warzywa 4-5 5

Podgrzewanie 2-3




Czyszczenie i konserwacja

Wyciagna¢ wtyczke kabla zasilajgcego i pozostawié¢ urzgdzenie do ostygnigcia.

Gdy ptyta grilla (1a/10b) jest ciepta w dotyku, nalezy uzy¢ kawatka recznika kuchennego, aby usung¢
z niej jak najwigcej ttuszczu i innych pozostatosci.

Aby wyjac¢ ptyte grilla (1a/1b), nalezy nacisng¢ przycisk zwalniajgcy (5). Ptyte grillowg mozna fatwo
podnies¢ i wyjaé z podstawy grilla (2) (rys. B).

Wyczysci¢ ptyty grilla (1a/1b) w letniej wodzie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i gabki.

Uwaga: Nie nalezy uzywac srodkow sciernych, metalowych myjek drucianych ani srodkéw do
czyszezenia piekarnika.

Wyciggng¢ tace ociekowg (3) z podstawy grilla (2) (rys. C).

Wyczysci¢ tace ociekowg (3) w letniej wodzie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i ggbki.

Uwaga: Nie nalezy uzywac $rodkow sciernych, metalowych myjek drucianych ani srodkéw do
czyszezenia piekarnika. W celu utatwienia czyszczenia mozna rowniez wiozy¢ plyte grilla (1a/1b)

i tace ociekowg (3) do zmywarki do naczyn.

Nalezy przetrze¢ podstawe grilla (2) wilgotng sciereczkg, a nastepnie osuszy¢.

Ponownie zmontowa¢ urzadzenie do przechowywania. Urzadzenie nalezy przechowywac na ptaskiej

i suchej powierzchni.

Mozna my¢ Mozna sptukiwaé¢ | Mozna przecieraé¢
w zmywarce pod biezaca wodg wilgotna
sciereczka

Plyta grilla (1a/1b)

Podstawa grilla (2)

Taca ociekowa (3)

Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/WE, 2014/30/WE oraz
2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu

w normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiérki
i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Materiaty nadajg si¢ do powtdrnego wykorzystania, zgodnie z ich odpowied-
nim oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych urzadzen, przekazywanie ich do
recyklingu lub wykorzystanie w inny sposob stanowi istotny wkfad w ochrone

I Srodowiska naturalnego.

Informacje o lokalizacji najblizszego punktu zbiorki urzadzen mozna uzyskac
w odpowiednim urzedzie gminy.

Zastrzega si¢ mozliwos¢ wprowadzenia zmian.




