Classic KitchenAid

kute aluminium z ceramiczng
powloka nieprzywierajaca

Przewodnik uzytkowania

Witamy w swiecie KitchenAid

Doktadamy wszelkich staran, aby przez cate zycie pomdc Ci tworzy¢ pyszne positki dla rodziny i przyjaciét. W
celu zapewnienia Tobie dtugowiecznosci i wydajnosci naczyi kuchennych, miej ten przewodnik pod reka.
Pomoze Ci on w uzytkowaniu i pielegnacji produktu. Twoja satysfakcja jest naszym celem numer 1!

Wazne informacje:
«  Nalezy uzywac rekawic kuchennych, podczas obchodzenia sie z gorgcymi naczyniami;
Nigdy nie nalezy pozostawiac naczynia bez nadzoru podczas gotowania;
Naczynie mozna uzywad w piekarniku do 160°C, dotyczy to réwniez szklanych pokrywek;
Aby zapobiec uszkodzeniu naczynia nie nalezy uzywac opcji Grill w piekarniku;
Aby zapobiec uszkodzeniu naczynia nie nalezy uzywac go w kuchence mikrofalowej.

Uzywanie naczynia:

Przed pierwszym uzyciem:
Nalezy usung¢ wszelkie naklejki oraz wszelkie elementy opakowania;
Naczynie umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu, nastepnie doktadnie wyptukaé oraz wytrze¢ do
sucha delikatnym recznikiem.

Zrédta ciepta
Naczynie mozna uzywacd na wszystkich kuchenkach, rowniez ptytach indukcyjnych.

Innowacyjna technologia indukcyjna
Nasze naczynie posiada innowacyjng technologie indukcyjng, ktdra pozwalana na szybkie nagrzanie i
doskonate rozprowadzanie ciepta na kazdym typie kuchenek. Réwniez, gdy uzywa sie naczynia na
kuchenkach nieindukcyjnych. Takich wtasciwosci nie posiadajg tradycyjne patelnie dostosowane do
kuchenek indukcyjnych.

Rekomendacje dotyczace uzytkowania naczyn na kuchence indukcyjne;j
*  Kuchenki indukcyjne dostarczajg ciepto bardzo intensywnie w bardzo krétkim czasie. Nasze naczynia z
technologia indukcyjng nagrzewaijg sie jeszcze szybciej;
Srednica dna patelni powinna by¢ dopasowana wielkoscig do pola indukcyjnego twojej kuchenki. W
przypadku stosowania patelni na wiekszym polu grzejnym moze dojs¢ do sytuacji, w ktérej kuchenka
nie wykryje dna patelni.

Uzywanie szklanej pokrywki
*  Nalezy unika¢ ekstremalnych zmian temperatury podczas uzywania szklanych pokrywek. Goracej
pokrywki nie mozna zanurza¢ w zwtaszcza w zimnej wodzie oraz nie nalezy polewac jej zimng wodg;
Jesli pokrywka sie zassie do patelni nalezy podgrzac patelnie, a nastepnie zdjg¢ pokrywke;
Nie mozna uzywac pokrywki, gdy ta posiada gtebokie rysy lub pekniecia;
Nie nalezy wktadaé pokrywki bezposrednio na kuchenke lub Zzrddto ciepta.

Uchwyty i raczki
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Cyklicznie powinno sprawdzaé sie uchwyty czy nie wystepujg luzy. Jesli raczki sie poluzujg nalezy
skontaktowad sie z centrum serwisowym. Nie mozna podejmowac samodzielnej naprawy;

Potozenie uchwytu podczas gotowania: nie mozna pozostawia¢ uchwytéw nad zrédtem ciepta lub w
potozeniu, ktére moze skutkowac strgceniem naczynia z kuchenki.

wanie:

Nalezy wybra¢ palnik najbardziej zblizony wielkos$cig do dna naczynia;

Podczas gotowania na palniku gazowym trzeba dostosowac¢ wielko$é ptomienia tak, aby nie
wydostawat sie on na boczne $cianki naczynia;

Uzywanie pokrywki pomaga zmniejszy¢ zuzycie energii;

Powinno uzywac sie naczynia tylko na niskich i srednich ustawieniach mocy kuchenki. Wysokie
ustawienia mogg zniszczy¢ naczynie lub jego powtoke. Wysokg moc kuchenki mozna uzywaé tylko do
gotowania wody;

Zalecamy uzywania oleju lub masta podczas smazenia. Pamietaj, ze niektére oleje i ttuszcze majg niski
punkt dymienia. Gdy uzywasz oleju do nagrzanego naczynia, dodawaj go, gdy ma temperature
pokojowsg;

Nie nalezy uzywaé zadnych olejéw w sprayach, aerozolach oraz mgietkach. Takie spraye moga
powodowac gromadzenie sie osadow, ktdre mogg by¢ ciezkie do usuniecia;

Nie nalezy zbyt szybko podgrzewac naczynia uzywajgc wysokich ustawien kuchenki;

Zawsze nalezy rozgrzac olej/masto przed dodaniem zywnosci do naczynia;

Zuzycie naczyn kuchennych i ich ceramicznej powtoki nieprzywierajacej jest normalne. Z czasem
nastepuje naturalne zmniejszenie wtasciwosci nieprzywierajgcych. Proces ten jest przyspieszony przez
dtugotrwate narazanie powierzchni powtoki na dziatanie wysokiej temperatury, co powoduje
zweglenie zywnosci i olejow.

Nie nalezy uzywac¢ metalowych narzedzi na powtoce nieprzywierajacej. Zaleca sie uzywanie narzedzi
plastikowych, silikonowych badz drewnianych;

Nie nalezy cig¢ wewnatrz naczynia oraz uzywac ostrych przedmiotéw, np. noza do ciecia potraw;

W przypadku uzywania naczynia na kuchence halogenowej, ceramicznej lub indukcyjnej nalezy sie
upewnié, ze ptyta grzewcza jest wolna od wszelkich zanieczyszczen. Zapobiegnie to zarysowaniom
powierzchni ptyty grzewcze;j.

Nie nalezy przesuwac oraz potrzasa¢ naczyniem na kuchence podczas jej uzywania, poniewaz moze to
uszkodzié powierzchnie ptyty grzewczej. W przypadku potrzeby potrzasniecia dania w naczyniu zawsze
nalezy podnosi¢ patelnie.

Obchodzenie sie z naczyniem:
Czyszczenie naczynia

Nalezy pozwoli¢ naczyniu ostudzi¢ sie. Nie nalezy powodowac szoku termicznego przy nagtych
zmianach temperatury. Nie nalezy polewac rozgrzanego naczynia zimng woda.

Naczynie nalezy umy¢ doktadnie po kazdym uzyciu, a nastepnie osuszy¢;

Naczynia KitchenAid przystosowane sg do mycia w zmywarkach. Dla najlepszych rezultatéw nalezy
uzywaé¢ rekomendowanych przez producenta s$rodkéw oraz programéw myjacych. W celu
przedtuzenia zywotnosci powtoki ceramicznej rekomendujemy mycie reczne w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn;

Podczas mycia powinno sie uzywac tylko delikatnych detergentéw oraz miekkiej ggbki lub $ciereczki.

Nigdy nie nalezy uzywac srodkdéw sciernych, wetny stalowej, nylonowych padéw myjgcych, srodkow
wybielajgcych;

Nie wolno uderzac o powtoke nieprzywierajgcg oraz ranty naczynia;

Nie nalezy pozostawiac naczynia zanurzonego w wodzie;

Przed odtozeniem naczynia do szafki/szuflady zawsze nalezy sie upewnié, ze naczynie jest czyste i
suche.
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Czyszczenie szklanej pokrywki
*  Nie nalezy uzywac metalowych narzedzi, ostrych przedmiotéw, srodkéw czyszczacych do piekarnikow
oraz innych srodkéw Sciernych, ktére moge zniszczy¢ lub ostabié szkto.
Szklane pokrywki nadajg sie do mycia w zmywarce. Mozna je réwniez umy¢ cieptg wodg z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Aby zapobiec powstawaniu zaciekéw nalezy pokrywke wytrze¢ do sucha za
pomoca miekkiego recznika.

Prawidtowe przechowywanie naczyn kuchennych
*  Przechowywanie z innymi metalowymi narzedziami moze powodowac zarysowania lub odpryski na
powierzchni nieprzywierajace;j.
Zawsze nalezy przechowywac naczynia w odpowiedni sposéb korzystajgc z specjalnych przektadek
pomiedzy naczyniami.

Gwarancja i serwis:

Gwarancja na naczynia KitchenAid
Naczynia marki KitchenAid posiadajg limitowang dozywotnig gwarancje wazng na terenie Europy,
Bliskim Wschodzie, Afryce oraz Azji Pacyficznej. Naczynia wyprodukowane na licencji przez The
Cookware Company Ltd. Hong Kong. Gwarancja limitowana obstugiwana jest przez producenta.

Uszkodzenie przy odbiorze
Jesli w produkcie zauwazono wade przy odbiorze i oglgdaniu naczynia, producent obliguje sie do
wymiany produktu lub jego czesci na produkt taki sam lub zblizony w przypadku braku danego
produktu. Gwarancja ta jest limitowana do poczatkowego nabywcy produktu i realizowana jest na
podstawie dowodu zakupu wraz z datg tego zakupu. Gwarancja ta nie jest przenoszona na kolejnych
uzytkownikoéw produktu.

Co nie podlega warunkom gwarancji:

1. Uszkodzenie wynikajace z zwyktego zuzycia, takie jak: rysy, wgniecenia, plamy, przebarwienia na
naczyniu, réwniez na powtoce nieprzywierajacej lub wszelkie inne uszkodzenia, ktére nie wptywaja
negatywnie na dziatanie naczynia.

2. Uszkodzenia wynikajgce z niewtfasciwego uzytkowania, przegrzania, wypadku, uszkodzenia,
spalenia, powodzi, zdarzen losowych, zaniedbania, korozji, modyfikacji, narazenia na ekstremalne
temperatury lub nieprzestrzegania zalecen producenta oraz instrukcji obstugi.

3. Uszkodzenia lub pekniecie naczynia lub pokrywki po upuszczeniu lub uderzeniu.

4. Optaty za wysytke, fracht lub ubezpieczenie w celu dostarczenia czesci zamiennych lub zwrotu
wadliwych produktéw do autoryzowanego centrum obstugi klienta.

5. Uzywanie produktu w celu komercyjnym.

6. Drobne niedoskonatosci lub skazy spowodowane zastosowaniem w produkcji réznych rodzajéw
farb, emalii, metalu, plastiku, silikonu, ceramiki lub szkta.

7. Uzywanie produktu poza Europg, Bliskim Wschodem, Afryka lub Azjg Pacyficzng. Producent nie
pokrywa w takim wypadku kosztu naprawy lub wymiany produktu. W takich okolicznosciach koszt
ten ponosi klient. Ustuga serwisowa musi by¢ swiadczona przez autoryzowane centrum obstugi
klienta.

8. Uszkodzenia powtoki spowodowanych przez reakcje chemiczne, stosowanie srodkéw zracych lub
Sciernych lub stosowanie naczynia w zmywarkach automatycznych.

9. Wymiana zestawu naczyn: tylko wadliwa czes¢ lub produkt zostanie wymieniony. Koszt naprawy
lub wymiany w szczegdlnych warunkach ponosi klient.



Kontakt do producenta:

The Cookware Company B.V.
Klopperman 16

2292 JD Wateringen
Nederland
info@cookware-co.com

Kontakt do centrum serwisowego KitchenAid Europa
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 Antwerp 11

Belgium

www.kitchenaid.eu

tel. 00800 38104026

KitchenAid

Kontakt do dystrybutora oraz centrum serwisowego naczyn kuchennych w Polsce:

Mensa Home
ul. Stowianska 22

64-100 Leszno, Polska

reklamacje@mensahome.eu

Instrukcja dotyczy nastepujacych produktéw:

Kod produktu Kod EAN

CC003291-001 4895156668749
CC003292-001 4895156668763
CC003293-001 4895156668787
CC005682-001 4895156697282
CC003294-001 4895156668800
CC003569-001 4895156671411
CC003570-001 4895156671435
CC005683-001 4895156697305
CC005684-001 4895156697329
CC005681-001 4895156697268
CC005680-001 4895156697244
CC005685-001 4895156697343
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