
 
 
 

 

 
 

INSTRUKCJA OBSŁUGI – naczynia ceramiczne Appolia 
 
Od ponad 200 lat Peugeot wymyśla, projektuje i produkuje przedmioty codziennego użytku, dążąc do 
łatwości użytkowania i najprawdziwszego wyrazu smaków. 
Ta stale odnawiana wiedza inżynieryjna uczyniła markę Peugeot niekwestionowanym punktem 
odniesienia dla młynów. Peugeot w dalszym ciągu czerpie siłę ze swojego bogatego dziedzictwa, aby 
opracowywać nowe przybory kuchenne i umożliwiać entuzjastom wykwintnej kuchni na całym świecie 
odkrywanie nowych zastosowań i dostarczanie swoim kubkom smakowym nowych przyjemności i 
doświadczeń.  
 

Dzięki swojej gamie glazurowanej ceramiki Appolia, Peugeot demonstruje swoje know-how i 
doświadczenie w zakresie smaku w dziedzinie naczyń do pieczenia i gotowania, aby zapewnić przyjemne 
i zdrowe gotowanie. 
Gama produktów Peugeot Appolia jest symbolem tradycji i francuskiej produkcji, która znajduje się w 
Bretanii we Francji, w wirtuozerskim warsztacie ceramicznym założonym ponad 80 lat temu, gdzie 
projektowana jest Appolia, gdzie produkowane są formy ceramiczne, a produkty końcowe są prasowane, 
emaliowane i wypalane. (Mono-wypalanie w temperaturze 1130°C). 
 

Ceramika, szlachetny materiał do zdrowego i przyjemnego gotowania.  
Ciągle udoskonalana i dobrze strzeżona tajemnica receptura pasty ceramicznej (mieszanka gliny, kaolinu 
i skalenia) zapewnia ceramice Peugeot znaczną odporność na wstrząsy mechaniczne. Wybrane emalie bez 
kadmu spełniają najsurowsze przepisy dotyczące środowiska i żywności. Chronią naczynia przed 
zarysowaniami i umożliwiają bardzo łatwe czyszczenie. Wyjątkowa bezwładność cieplna: po wyjęciu z 
piekarnika naczynia z gamy Peugeot Appolia utrzymują ciepło do 30 minut. Dzięki czemu smakosze przy 
stole nie muszą się spieszyć z jedzeniem. Ceramika Peugeot wytrzymuje również temperatury zamarzania 
i może być przenoszona bezpośrednio z zamrażarki do nagrzanego piekarnika, bez ryzyka szoku 
termicznego. 
 

Projekt oznaczający ergonomię oraz wzbogacanie smaków. 
Czyste i nowoczesne linie naczyń ceramicznych Appolia są zaprojektowane z myślą o praktyczności i 
wyrażaniu smaków. Szerokie prążkowane od spodu uchwyty zapewniają łatwy i bezpieczny chwyt. 
Optymalnie zaokrąglone rogi naczynia ułatwiają czyszczenie oraz serwowanie dań. Wysokie krawędzie 
zwiększają pojemność i pozwalają na zatrzymanie soków powstających w procesie gotowania, dzięki 
czemu potrwa zachowuje swoje wszystkie smaki. Zoptymalizowane rozmiary pozwalają na układanie 
naczyń w stosach dzięki czemu można oszczędzać miejsce  w kuchni. 
 

Naczynia ceramiczne z powierzchnią emaliowaną Appolia  
 
Naczynie jest bezpieczne do użytkowania: 
- w piekarniku do 250oC 
- w kuchence mikrofalowej 
- w zmywarce 
- w zamrażarce -20oC  
 



  

 
 

Produkt ten nie jest przeznaczony do bezpośredniego kontaktu z kuchenką indukcyjną oraz z otwartym 
źródłem ciepła (palnik gazowy, elektryczna płyta grzewcza lub grill).  
Naczynia ceramiczne Peugeot Appolia są bardzo skuteczne w zatrzymywaniu ciepła i pozostają gorące na 
stole do 30 minut. 
Naczynia Appolia wytrzymują temperatury od -20°C do 250°C/-77°F do 480°F. Ręcznie robione produkty 
wykonane z naturalnych surowców mogą mieć drobne niedoskonałości. Niedoskonałości te w żaden 
sposób nie wpływają na jakość ani wydajność elementów. 
 
Użytkowanie: 

 Przed pierwszym użyciem usuń wszystkie etykiety i dokładnie umyj naczynie. 
 Do odtłuszczenia używaj ciepłej wody o temperaturze powyżej 20oC 
 Nie należy wkładać rozgrzanego naczynia do zimnej wody lub na bardzo zimną powierzchnię, 

ponieważ może dojść do szoku termicznego. 
 W przypadku używania mrożonej żywności należy ją umieścić w naczyniu przed włożeniem 

naczynia do piekarnika / przed rozgrzaniem naczynia. 
 Gorące naczynie należy zawsze umieszczać na odpowiedniej podstawce / ruszcie. 
 Podczas obchodzenia się z rozgranym naczyniem zaleca się stosowanie odpowiedniej ochrony 

termicznej. 
 Nie należy pozostawiać naczynia w piekarniku, gdy włączony jest system samooczyszczenia 

pirolitycznego. 
 Ceramika Peugeot Appolia jest niezwykle łatwa do czyszczenia. W celu usunięcia przypalonej 

żywności należy nalać do naczynia gorącej wody z dodatkiem płynu do mycia naczyń i pozostawić 
na kilka minut, a następnie wyczyścić gąbką. 

 Naczynia uszkodzonego, bądź z widocznymi śladami pęknięć nie należy używać. 
 Uszkodzonego naczynie nie należy używać, np. jeśli wystąpiło pęknięcie, obicie, czy 

wyszczerbienie. 
 
Gwarancja: 
Ceramika Appolia objęta jest 10-cio-letnią gwarancją liczoną od daty zakupu. Gwarancja te nie obejmuje 
normalnego zużycia, przypadkowego uszkodzenia lub użytkowania niezgodnego z niniejszą instrukcją. 
Gwarancja zostanie uznana wyłącznie w przypadku dołączenia do reklamowanego produktu dowodu 
zakupu (należycie wypełniona karta gwarancyjna lub dowód zakupu lub rejestracja na stronie 
internetowej: peugeot-saveurs.com). 
 
Producent: 
PEUGEOT SAVEURS SNC ZA LA BLANCHOTTE 25440 QUINGEY 
tel. +33 (0)3 85 78 36 15  
 
Dystrybutor: 
MH Distribution Group Sp. z o.o. ul. Słowiańska 22, 64-100 Leszno 
tel. +48 65 529 99 55, e-mail: dystrybucja@mhdg.pl 

 


