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Naczynia kuchenne

Z powtoka ceramiczna

Ciesz sie zyciem, gotujac z pasja
WykorzystaliSmy przetomowa technologie, aby stworzy¢ patelnie, ktére tgczg wyrafinowane detale
architektoniczne z wyszukang funkcjonalnoscig. StworzyliSmy te patelnie od podstaw, zwracajgc szczegdlng
uwage na innowacje, aby zoptymalizowa¢ kazde doswiadczenie kulinarne.

Wyprodukowano we Wioszech, kolekcja Stanley Tucci™ jest nowoczesng linig naczyh kuchennych z
rzemieslniczym akcentem.

Rozpoczecie

Przed pierwszym uzyciem
Usun wszystkie elementy opakowania i etykiety, pamietajac o segregacji odpaddéw.
Umyj doktadnie naczynie przed pierwszym uzyciem. Mozna je my¢é w zmywarce, ale zalecamy mycie reczne
przy uzyciu miekkiej ggbki i cieptej wody z ptynem do naczyn. Mycie reczne wydtuzy zywotnos¢ powtoki
patelni.

Kontroluj ciepto
Naczynia z kolekcji Stanley Tucci™ nagrzewaja sie szybciej niz inne produkty dostepne na rynku. Upewnij sie,
Ze naczynie nie jest zbytnio rozgrzane; w przeciwnym wypadku mozna spali¢ dodawany ole;j.

Nie uzywaj olejow w sprayu
Zawsze uzywaj odrobiny oleju, masta lub innego ttuszczu przeznaczonego do smazenia. Nigdy nie uzywaj
ttuszczéw w spreju.

Uzywaj miekkich narzedzi
Najlepiej sprawdzaja sie narzedzia z silikonowymi koncéwkami, ktére pomagaja utrzymac dtuzszg zywotnosé
powtoki nieprzywierajace;.

Zachowaj czystos¢ produktu
Po kazdym uzyciu nalezy zawsze doktadnie wyczysci¢ naczynia miekka gabka z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn oraz cieptej wody. Nie nalezy uzywac ostrych, badz zmywakow z wetny stalowej, czy nylonu.

Gotowanie

Umiarkowane ciepto = wysoka wydajnos¢
Naczynia z kolekcji Stanley Tucci™ nagrzewajg sie szybko, dlatego wymagana jest nizsza temperatura. Mozesz
potrzebowac uzywania wysokich temperatur na innych naczyniach, ale naczynia z naszej kolekcji moga
zapewnic te same rezultaty przy mniejszym doptywie ciepta. Idealne ustawienie ciepta zalezy od konkretnej
kuchenki. Nawet przypiekanie potraw jest mozliwe na naszych naczyniach kuchennych.

Uzywaj oleju lub masta
W przypadku ceramicznej powtoki nieprzywierajgcej wystarczy niewielka ilos¢ oleju lub masta. Nie uzywaj
olejéw w spreju, poniewaz zawierajg one propelenty, ktére moga uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajacg, a
jednoczesnie mate kropelki oleju za szybko pochtaniajg ciepto z naczynia i z tego powodu za szybko ulegajg
karbonizacji.

W piekarniku
Tak, ceramiczne powtoki nieprzywierajace mozna bezpiecznie uzywac w piekarniku. Kolekcje naczyn Stanley
Tucci™ mozna bezpiecznie uzywaé w piekarniku w temperaturze az do 315°C, a w przypadku uzywania
szklanej pokrywki zakres maksymalnej temperatury wynosi 220°C.
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Na kuchence

Kolekcja naczyn Stanley Tucci™ nadaje sie na wszystkie rodzaje kuchenek, w tym indukcyjne.

Narzedzia silikonowe
Silikonowe narzedzia kuchenne i ceramiczne powtoki nieprzywierajace to niebianskie potgczenie.
Silikon wytrzymuje wysokie temperatury i doskonale sprawdza sie do skrobania po dnie naczynia, a
jednoczesnie jest delikatny dla powtoki ceramiczne;.

Pielegnacja i czyszczenie

Mycie naczynia
Wszystkie naczynia kuchenne z kolekcji Stanley Tucci™ sg fatwe do czyszczenia za pomocg miekkiej gabki oraz
cieptej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Mozna je réwniez myé w zmywarce, chociaz zalecamy mycie
reczne, aby przedtuzyé zywotnosc¢ powtoki nieprzywierajgcej. Unikaj Sciernych detergentéw, ggbek do
szorowania (ostrg strong, bagdz krawedzig), wetny stalowej i tym podobnych poniewaz mogg uszkodzic¢
powtoke.

Pozwdl, aby naczynie ostygto
Zawsze pozwdl swoim naczyniom kuchennym ostygnaé przed myciem. Zanurzenie rozgrzanej patelni w zimnej
wodzie grozi powstaniem szoku termicznego, ktéry moze uszkodzié powtoke nieprzywierajgca, odksztatcié
naczynie lub spowodowac rozbicie szklanej pokrywki.

Mycie w zmywarce kontra mycie reczne
Pomimo tego, ze produkty z kolekcji Stanley Tucci™ mozna my¢ w zmywarce, zawsze zalecamy mycie reczne,
poniewaz dzieki temu powtoka dtuzej zachowuje swoje wiasciwosci.

Uzywanie z biegiem czasu
Kazda powtoka nieprzywierajgca z czasem sie zuzywa, ale jak dtugo zachowa swoje wtasciwosci zalezy od tego,
jak jej uzywasz. Olej + niska temperatura + mycie reczne = dtuzsza zywotnos¢.

Bezpieczne przechowywanie
Dla dodatkowej ochrony naczyn kuchennych nie ma nic lepszego niz przektadki do naczyn. To miekka
podktadka, ktéra chroni naczynia kuchenne przed uderzeniami podczas uktadania ich w stosie lub
przektadania w szafkach. Wazne jest, aby zwraca¢ uwage na to, jak uktadasz patelnie, wiec unikaj uderzania
uchwytami o krawedzie innych naczyn.

Jak naprawic lepkie miejsca

Przypalenia
Jesli patelnia jest zbyt gorgca, olej moze sie przypalié, co powoduje powstawanie lepkich plam (tzw.
karbonizacja). Ale nie martw sie! Mozesz uzy¢ ggbki melaminowej (magiczna gabka), aby je zetrze¢. Przed
uzyciem sprawdz instrukcje gabki melaminowej, aby dowiedziec sie jak jej uzywac. Gabki te znajdziesz w
wiekszosci sklepdw z artykutami gospodarstwa domowego i supermarketach.

Jak uzywac naszej gabki Renew
- umyj patelnie pod biezgcg wodg, a nastepnie zmocz ggbke bez dodatku ptynu do mycia naczyn
- przetrzyj gabka wewnetrzng powierzchnie naczynia, aby usung¢ przypalone oleje
- dokfadnie wyptucz naczynie, a nastepnie umyj je zwyktg ggbka z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
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Gwarancja i serwis:

W przypadku produktéw sprzedawanych na terenie Europejskiego Obszaru Gospodarczego oraz Wielkiej
Brytanii przystuguje 24-miesieczna gwarancja na caty produkt stanowigca zabezpieczenie z brakiem zgodnosci
zgodnie z dyrektywa (UE) 2019/771 oraz ustawg o prawach konsumentdéw z 2015r. (Wielka Brytania).

Korpus naczynia posiada dozywotnig gwarancje producenta, a ceramiczna powtoka nieprzywierajgca
ograniczona jest do dwdch lat.

Gwarancja obowigzuje wytgcznie w przypadku uzytkowania produktu w celach nieprofesjonalnych.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za wady powstate na skutek:

- nieprzestrzegania instrukcji pielegnacji i uzytkowania

- normalnego zuzycia, np. przebarwienia lub zarysowania; i/lub

- wptywu czynnikdw zewnetrznych, np. uszkodzenia spowodowane warunkami atmosferycznymi,
uszkodzeniami w transporcie, uszkodzen powstatych na skutek uderzen lub wstrzgsow.

W przypadku braku zgodnosci z umowag, w zaleznosci od okolicznosci:

- produkt zostanie naprawiony;

- produkt zostanie wymieniony na nowy taki sam lub inny o tych samych wtasciwosciach;

- zostanie zwrécona proporcjonalna czes¢ ceny zaptaconej za produkt

- zostanie zwrdcona cata cena za produkt

Prosze zachowa¢ dowdd zakupu lub dostawy produktu, w ktédrym podano date zakupu lub dostawy. Taki dowdd
bedzie niezbedny do skorzystania ze sSrodkéw zaradczych w przypadku braku zgodnosci.

Niniejsza gwarancja nie narusza praw klienta wynikajacych z przepiséw obowigzujgcych w jego miejscu
zamieszkania (dotyczacych na przyktad sprzedazy débr konsumenckich), ktére moga sie réznié zaleznie od kraju.
Aby otrzymac kopie niniejszych zasad gwarancji na e-mail, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa:

e Nie pozwalaé zblizac¢ sie dzieciom do kuchenki podczas gotowania.

e Aby unikng¢ obrazen podczas przenoszenia gorgcych naczyn, nalezy zawsze zachowywaé ostroznosé.

e Ze wzgleddw bezpieczeristwa nigdy nie nalezy zostawia¢ naczyn bez nadzoru na kuchence. Trzeba zawsze
sprawdzaé, czy uchwyty nie wystajg poza krawedz gorgcego palnika lub ptomien.

e Podczas dtugiego gotowania pokrywki i uchwyty moga stac sie bardzo gorgce. Nalezy zachowaé ostroznosé
przy zdejmowaniu pokrywek lub podnoszeniu naczynia za uchwyty. W razie koniecznosci nalezy zawsze uzy¢
rekawic kuchennych lub tapek.

e Uchwyty ze stali nierdzewnej mogg sie w piekarniku odbarwié, lecz nie wptywa to na bezpieczenstwo ani
wtasnosci uzytkowe naczyn.

e Nie uzywac w kuchence mikrofalowe;.

¢ Nie zanurzac goracej pokrywki ani naczynia w zimnej wodzie.

Odpornos¢ temperaturowa naczyn Stanley Tucci™:

e Korpus z aluminium 315°C

e Korpus ze stali nierdzewnej 315°C

e Pokrywka z kutego aluminium 315°C

e Pokrywka szklana 220°C

e Uchwyty ze stali nierdzewnej* 315°C
* - pamietaj, ze uchwyty sie nagrzewajg i nalezy stosowac odpowiednig ochrone termiczng.
* - stal nierdzewna zaczyna matowie¢ w temperaturze powyzej 200°C. Jest to proces naturalny i nie wptywa
na wtasciwosci patelni.

Zalecenia dotyczgce uzywania naczyn na kuchence indukcyjnej.

W przeciwienstwie do elektrycznych lub ceramicznych ptyt grzejnych, ptyty indukcyjne wykrywajg garnek lub
patelnie tylko na zewnetrznej krawedzi za pomocga elektromagneséw. By palnik rozpoznat garnki lub patelnie z
technologia indukcyjng, dno takiego naczynia musi stykac sie z jego zewnetrzng krawedzia.
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W wyjatkowych sytuacjach, gdy naczynie nie jest rozpoznawane przez kuchenke, nalezy skorzystaé z ponizszych
wskazowek:

Umiesci¢ naczynie na palniku w zblizonym do niego rozmiarze.

Technologia indukcyjna dziata skutecznie tylko wtedy, gdy podstawa indukcyjna naczynia pasuje rozmiarem
do cewki znajdujacej sie pod szklang ptytg kuchenki indukcyjnej (patrz ilustracja). Jesli postawimy naczynie
na wiekszym palniku, moze on nie rozpoznaé naczynia, ktére sie w zwigzku z tym nie bedzie nagrzewac.
Umiesci¢ naczynie na mniejszym palniku

Jesli nie ma palnika pasujgcego rozmiarem do dna naczynia, nalezy wybra¢ mniejszy palnik.

Nie umieszczac naczynia dokfadnie na srodku palnika

Jesdli nie ma palnika mniejszego od dna naczynia, zalecamy umieszcza¢ naczynie przy brzegu palnika.
Umozliwi to kontakt miedzy zewnetrznymi punktami dna a cewka indukcyjna.

Zawsze nalezy zapoznac¢ sie z instrukcjq uzytkowania i konserwacji posiadanej kuchenki indukcyjnej.
Nalezy sprawdzié, jaka $rednica garnka lub patelni pasuje do jakiego palnika.

Zalecenia dotyczgce smazenia, aby zapobiec przywieraniu zywnosci:

Nalezy zawsze gotowac w czystym naczyniu.

Przed gotowaniem nalezy odczeka¢, az produkty ogrzejg sie do temperatury pokojowej.

Nalezy rozgrzaé patelnie przez kilka sekund na matym lub srednim ogniu, nastepnie wla¢ na nig odrobine
oleju lub potozyé kawatek masta, aby zapewnic¢ optymalne smazenie.

Zuzycie naczynia oraz powtoki zapobiegajgcej przywieraniu jest zjawiskiem naturalnym. Z czasem w
naturalny sposéb dochodzi do pogarszania sie wtasciwosci nieprzywierajacych naczynia. Proces ten
przebiega szybciej w przypadku przedtuzonego narazenia powtoki zapobiegajgcej przywieraniu na dziatanie
wysokich temperatur, ktére powodujg przypalanie sie zywnosci i oleju. Opatentowana technologia
zapobiegajgca przywieraniu Thermolon™ umozliwia wytrzymywanie przypadkowego, krotkotrwatego
nagrzania do temperatury 450°C, co zapewnia wieksze bezpieczenstwo. Oznacza to, ze jesli naczynie
zostanie przypadkowo poddane dziataniu zbyt wysokiej temperatury, nie bedzie wydziela¢ toksycznych
opardéw. Ponadto sama powtoka nie pokryje sie bgblami ani nie bedzie sie tuszczy¢.

Tych trwatych naczyn mozna nadal uzywaé po catkowitym zaniknieciu wtasciwosci powtoki zapobiegajgcej
przywieraniu, ale konieczne bedzie stosowanie wiekszej ilosci masta lub oleju.

Kontakt do producenta: Kontakt do dystrybutora w Polsce:
The Cookware Company B.V. MH Distribution Group Sp. z 0.0.
Klopperman 16 ul. Stowianska 22

2292 JD Wateringen 64-100 Leszno, Polska

Nederland dystrybucja@mbhdg.pl
info@cookware-co.com tel. +48 65 529 99 55

Dziat reklamacji:
reklamacje@mhdg.pl
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