Naczynia kuchenne DLUL D”-\MUND

Z powloka Blue Diamond™

B ENHANCED CERAMIC NON-STICK

Instrukcja konserwaciji i uzytkowania

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy doktadnie zapoznaé¢ sie z
wszystkimi informacjami dotyczgcymi bezpieczennstwa

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa:

Nie pozwalaé zbliza¢ sie dzieciom do kuchenki podczas gotowania.

Aby unikngé obrazen podczas przenoszenia gorgcych naczyn, nalezy zawsze zachowywac ostroznosé.

Ze wzgledow bezpieczeristwa nie wolno nigdy zostawiaé naczyn bez nadzoru na kuchence. Trzeba zawsze
sprawdzaé, czy uchwyty nie wystajg poza krawedz ptyty.

Nie wolno dopuszcza¢, by uchwyty znalazty sie nad gorgcym palnikiem, gdyz mogg sie wtedy bardzo
nagrzac.

Uchwyty zakupionych naczyn sg tak zbudowane, by zminimalizowa¢ przewodzenie ciepta. Niemniej jednak
podczas dtugiego gotowania pokrywki i uchwyty mogg stac sie bardzo gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc
przy zdejmowaniu pokrywek lub podnoszeniu naczynia za uchwyty.

Zawsze nalezy uzywac rekawic kuchennych lub tapek.

W przypadku uchwytéw bakelitowych lub ze stali nierdzewnej z elementami silikonowymi badz szklanych
pokrywek, zawsze nalezy sprawdzi¢ na opakowaniu konkretne wytyczne dotyczgce temperatury.

Uchwyty ze stali nierdzewnej moga sie w piekarniku odbarwic, lecz nie wptywa to na bezpieczeristwo ani
wiasnosci uzytkowe naczyn.

Nie uzywa¢ w kuchence mikrofalowe;j.

Nie zanurzac¢ goracej pokrywki w zimnej wodzie.

Uzywanie naczynia:
Przed pierwszym uzyciem:

Doktadnie usungé opakowanie i wszystkie etykiety. Nalezy pamietac o segregowaniu odpaddw.
Umy¢ naczynie w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu, po czym sptukac i doktadnie osuszy¢ miekka szmatka.

Zalecenia zapobiegajgce wypaczaniu sie produktéw Blue Diamond™:

Nie wolno nigdy zostawiac pustego naczynia na gorgcym palniku. W ten sposdéb mozna trwale uszkodzic¢
patelnie oraz ptyte grzewcza.

Nie nalezy dopuszczac do catkowitego wygotowania sie wody w patelni.

Nie nalezy wktadaé goragcych naczyn do zimnej wody. Nalezy odczekaé, az naczynie catkowicie ostygnie.

By uzyska¢ jak najlepsze rezultaty gotowania i smazenia i jednocze$nie oszczedzac energie:

Nalezy gotowad na palniku, ktérego srednica jest zblizona do $rednicy wybranego naczynia.

Podczas gotowania na gazie nalezy tak wyregulowac ptomien, by nie wychodzit poza $cianki naczynia.
Ustawienia temperatury sg bardzo wazne. Do wiekszosci gotowania zaleca sie niskie lub $rednie
nastawienie mocy palnika. Nizsza moc palnika zapobiega przegrzewaniu sie patelni oraz zmniejsza ryzyko
przypalenia gotowanych produktéw i stosowanych olejéw. Powtoka zapobiegajgca przywieraniu Blue
Diamond™ skuteczniej rozprowadza ciepto i moze sprawic, ze cze$¢ produktédw bedzie sie szybciej gotowad.
Gotujac na kuchence indukcyjnej (tylko wtedy, gdy naczynia nadajg sie do stosowania na ptycie indukcyjnej)
lub gazowej, trzeba pamietac, ze naczynia nagrzewajg sie bardzo szybko, nalezy zatem szczegdlnie pilnowaé,
by nie gotowaé na duzym ogniu.
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Zalecenia dotyczace uzytkowania w piekarniku:
¢ Naczynia do gotowania / szklana pokrywka — jesli na opakowaniu podano inaczej sugeruj sie danymi z

opakowania.
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Zalecenia dotyczgce uzywania naczyn na kuchence indukcyjnej
W przypadku kuchenki indukcyjnej (w odréznieniu od ptyt elektrycznych lub ceramicznych), garnek lub patelnia
sg wykrywane tylko przez zewnetrzng krawedz palnika przy pomocy elektromagneséw. By palnik rozpoznat
garnki lub patelnie z technologig indukcyjna, dno takiego naczynia musi stykad sie z jego zewnetrzng krawedzia.
W wyjatkowych sytuacjach, gdy naczynie nie jest rozpoznawane przez kuchenke, nalezy skorzystac z
ponizszych rad:
¢ Umiesci¢ naczynie na palniku w zblizonym do niego rozmiarze.
Technologia indukcyjna dziata skutecznie tylko wtedy, gdy podstawa indukcyjna naczynia pasuje rozmiarem
do cewki znajdujacej sie pod szklang ptytg kuchenki indukcyjnej (patrz ilustracja). Jesli postawimy naczynie
na wiekszym palniku, moze on nie rozpozna¢ naczynia, ktore sie w zwigzku z tym nie bedzie nagrzewac.
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¢ Umiesci¢ naczynie na mniejszym palniku

Jesli nie ma palnika pasujgcego rozmiarem do dna naczynia, nalezy wybra¢ mniejszy palnik.

caooeed [oJeloloN S]]

¢ Nie umieszcza¢ naczynia doktadnie na srodku palnika jesli uzywasz matego naczynia
Jesli nie ma palnika mniejszego od dna naczynia, zalecamy umieszcza¢ naczynie przy brzegu palnika.
Umozliwi to kontakt miedzy zewnetrznymi punktami dna a cewka indukcyjna.

e Zawsze nalezy zapoznac¢ sie z instrukcjq uzytkowania i konserwacji posiadanej kuchenki indukcyjnej.
Nalezy sprawdzi¢, jaka srednica garnka lub patelni pasuje do jakiego palnika.
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Zalecenia dotyczgce smazenia bez przywierania zywnosci:

Nalezy zawsze gotowac w czystym naczyniu. Przed schowaniem patelni nalezy jg doktadnie umyé miekka
szmatkg lub ggbka i usung¢ wszystkie slady oleju i zywnosci.

Wyijaé produkty z lodéwki na 10 minut przed rozpoczeciem gotowania lub smazenia. ¢ Nie upuszczac patelni
na podfoge i uwazaé, by nie doprowadzi¢ do jej wypaczenia ani wygiecia, gdyz moze to spowodowad
znieksztatcenie ceramicznej powtoki zapobiegajgcej przywieraniu, co spowoduje pogorszenie sie jej
wtasciwosci uzytkowych.

Jesli podczas gotowania do patelni przywrze jej zawartos¢, nalezy dola¢ nieco wody. Wilgo¢ sprawi, ze
pojawi sie para wodna, ktora utatwi zdjecie resztek jedzenia z patelni.

Uwaga: z czasem w naturalny sposdb witasciwosci naczynia zapobiegajgce przywieraniu stabng. Proces ten
przebiega szybciej w przypadku przedtuzonego narazenia powtoki zapobiegajgcej przywieraniu na dziatanie
wysokich temperatur, ktére powodujg przypalanie sie zywnosci i oleju. Technologia zapobiegajgca
przywieraniu Blue Diamond™ moze wytrzymac przypadkowe, krotkotrwate nagrzanie do 450°C, co
zapewnia wieksze bezpieczenstwo. Oznacza to, ze jesli patelnia zostanie przypadkowo poddana dziataniu
zbyt wysokiej temperatury, nie bedzie wydziela¢ toksycznych oparéw. Ponadto sama powtoka nie pokryje
sie bgblami ani nie bedzie sie tuszczyd.

Gdy powtoka zapobiegajgca przywieraniu zacznie znika¢, to znajdujaca sie pod spodem gruba ceramiczna
powtoka o duzej gestosci sprawi, ze patelni mozna bedzie uzywac jak emaliowanych naczyn zeliwnych.

Oleje i ttuszcze do gotowania:

Zalecamy stosowanie oleju lub masta. Nalezy pamietaé, ze niektdre oleje i ttuszcze palg sie w nizszych
temperaturach. Nalezy stosowacé oleje i ttuszcze o wysokim punkcie dymienia, takie jak rafinowana oliwa z
oliwek, olej arachidowy, olej kukurydziany i (klarowane) masto. Nie nalezy uzywaé oliwy z oliwek z
pierwszego ttoczenia, gdyz nie nadaje sie ona do wysokich temperatur i pozostawia na powtoce
zapobiegajacej przywieraniu cienkg, zweglong warstwe.

Ze wzgledu na doskonate przewodnictwo cieplne patelni i powtoki zapobiegajgcej przywieraniu Blue
Diamond™, zywnos$¢ i olej mogg sie bardzo szybko spalié¢. Zawsze nalezy gotowaé na niskim/$rednim ogniu,
uzywajac mocnego ognia tylko do obsmazania lub przysmazania.

Nie stosowac zadnych olejéw w spreju, w tym aerozoli, mgietek i sprejow na pompke. Tego typu spreje
powodujg nagromadzenie sie osadu trudnego do usuniecia ze wszystkich rodzajéw naczyn do gotowania.
Olej nalezy zawsze réGwnomiernie rozprowadzaé po catej powierzchni patelni.

Przybory kuchenne:

Patelnia Blue Diamond™ jest pokryta ceramiczng powtoka zapobiegajgcg przywieraniu, wiec mozna na niej
stosowac metalowe przyrzady kuchenne, jednak zalecamy uzywanie przyboréw plastikowych, gumowych
lub drewnianych, ktére przedtuig zycie patelni. Powtoka ta jednak nie wytrzyma dziatania ostrych
przedmiotéw ani krojenia widelcem lub nozem.

Konserwacja i czyszczenie:

Po kazdym uzyciu patelnie nalezy pozostawi¢ do ostygniecia, po czym doktadnie umyc¢.

Produkty z ceramiczng powtokg zapobiegajgcg przywieraniu Blue Diamond™ fatwo sie zmywa fatwiej —
mozna je my¢ w zmywarce. Mimo to. aby przedtuzy¢ zycie patelni, zaleca sie my¢ jg w cieptej wodzie z
ptynem, a nastepnie optukac i osuszy¢ miekka Scierkg. Wtasciwosci nieprzywierajgce ceramicznej powtoki
mogag w zmywarce ulec zniszczeniu, gdyz detergenty stosowane w zmywarkach sg wysoko alkaliczne i mogg
rowniez zawierac chlor oraz fosfaty.

Jedli zakupione naczynie ma obrecze lub nity z aluminium, mogg sie one w zmywarce odbarwié¢. Nie wptywa
to jednak na wtasciwosci samych naczyn.

NIE uzywac ostrych zmywakdéw z wetny stalowej ani nylonu. Najlepsze wyniki daje mycie miekkg szmatka
lub gabka.

NIE uzywac srodkow do czyszczenia piekarnikow, sSrodkéw zrgcych ani produktow zawierajgcych chlor. Nie
rysowac powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.

Na powtoce zapobiegajgcej przywieraniu mogg tworzy¢ sie brgzowe osady, ktére powstajg pod dziataniem
wysokiej temperatury podczas smazenia na ttuszczach i olejach. Moze wtedy powsta¢ warstwa zweglonego
oleju i ttuszczu, co przyspiesza utrate wiasciwosci nieprzywierajgcych naczynia. Jesli tak sie zdarzy, nalezy
opréznié naczynie, nala¢ do niego troche cieptej wody z ptynem i szybko jg zagotowaé. Nastepnie nalezy
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wytaczy¢ palnik i pozostawi¢ naczynie do ostygniecia. Po ostygnieciu przypalone resztki powinny dad sie
tatwo zetrzec.

e Do usuwania bardziej zapieczonych przypalen zalecamy uzy¢ gabki z pianki melaminowej, ktérg mozna kupic
w wiekszosci sklepéw spozywczych i przemystowych. Nalezy nala¢ troche czystej wody na patelnie i lekko
pociera¢ okreznymi ruchami.

e Przed schowaniem patelni nalezy sprawdzié, czy na pewno jest czysta.

e Pojawiajace sie z czasem lekkie slady i odbarwienia powierzchni to normalne zjawisko, ktére nie wptywa na
wtasciwosci uzytkowe warstwy.

e Kuchenki halogenowe i ceramiczne — Nalezy pamietac, by kuchenka oraz naczynie z powtoka zapobiegajgca
przywieraniu byty czyste, aby nie zarysowad ptyty kuchenki.

Prawidtowe przechowywanie naczyn:

e Przechowywanie patelni razem z ostrymi, metalowymi przedmiotami moze spowodowac¢ pojawianie sie rys
lub ubi¢ na powierzchni zapobiegajgcej przywieraniu oraz na krawedzi naczynia. Patelnie z powtoka
zapobiegajaca przywieraniu nalezy uktadaé¢ na sobie z zachowaniem nalezytej ostroznosci — nie wktadac do
naczyn pokrywek o cienkich, ostrych krawedziach.

Zyczymy przyjemnego gotowania!

Gwarancja i serwis:

W przypadku produktéw sprzedawanych na terenie Europejskiego Obszaru Gospodarczego i Zjednoczonego

Krélestwa, kupujacy otrzymuje 2-letnig gwarancje na produkt jako ochrone przed brakiem zgodnosci zgodnie z

dyrektywa (UE) 2019/771 i ustawg o prawach konsumenta z 2015 r. (Zjednoczone Krélestwo). Gwarancja ma

zastosowanie tylko wtedy, gdy produkt uzytkowany jest w warunkach domowych.

W zadnym wypadku nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku:

e postepowania niezgodnego z instrukcjg konserwacji i uzytkowania

e normalnego zuzycia produktu (np. odbarwienia lub zarysowania)

e wptywu czynnikdw zewnetrznych, np. szkody powstate w wyniku warunkéw atmosferycznych, szkody
powstate w transporcie lub na skutek uderzen badz upadkow.

W przypadku braku zgodnosci, zaleznie od okolicznosci:

produkt zostanie naprawiony

e produkt zostanie wymieniony

e zwrdcona zostanie proporcjonalna czes¢ kwoty zaptaconej za produkt

e zwrdcona zostanie cata kwota, jakg zaptacono za produkt.

Nalezy koniecznie zachowa¢ dowdd zakupu produktu, na ktérym widnieje data zakupu lub dostawy. Dowdd

zakupu lub dostawy bedzie potrzebny w razie checi egzekwowania srodkéw zaradczych z tytutu braku

zgodnosci. Niniejsze postanowienia nie majg wptywu na prawa ustawowe, jakie ma kupujacy jako klient zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami krajowymi (dotyczacymi np. sprzedazy débr konsumenckich), ktére mogg sie

rozni¢, zaleznie od kraju. Niniejsze postanowienia majg charakter wytgcznie informacyjny i nie stanowig

gwarancji handlowej, zapewniajgcej kupujgcemu inne prawa niz te, ktdre mu przystugujg zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami krajowymi.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczgcych produktu, nalezy kontaktowac sie z naszym

dziatem obstugi klienta, piszac na adres: info@bluediamondpan.com

Kontakt do producenta: Kontakt do dystrybutora w Polsce:
The Cookware Company B.V. MH Distribution Group Sp. z 0.0.
Klopperman 16 ul. Stowianska 22

2292 JD Wateringen 64-100 Leszno, Polska

Nederland dystrybucja@mhdg.pl
info@bluediamondpan.com tel. +48 883 680 001

Dziat reklamacji:
reklamacje@mhdg.pl
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