Instrukcja konserwaciji i uzytkowania
Naczynia stalowe emaliowane

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy doktadnie zapoznaé¢ sie z
wszystkimi informacjami dotyczacymi bezpieczenstwa

Dokonali Panstwo swietnego wyboru, decydujac sie na gotowanie, smazenie lub duszenie w stalowo-
emaliowanych garnkach BK — poniewaz sg one najwyzszej jakosci.

Doswiadczenie, tradycja i rzemiosto to fundamenty, na ktérych opiera sie marka BK, moggca poszczyci¢ sie
ponad 150-letnig historig. Emalia ma idealnie gtadka, szklang powierzchnieg, ktéra jest wolna od poréow — dzieki
temu garnki nie wchtaniajg brudu, zapachdéw ani ttuszczu. Czyni to emalie materiatem higienicznym, trwatym i
tatwym w czyszczeniu. Stal emaliowana doskonale przewodzi ciepto, co przyczynia sie do oszczednosci energii i
czasu. Garnki emaliowane BK nadajg sie do wszystkich Zrddet ciepta i mozna je my¢ w zmywarce.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa:

¢ Nie pozwalac zbliza¢ sie dzieciom do kuchenki podczas gotowania.

e Aby unikng¢ obrazen podczas przenoszenia gorgcych naczyn, nalezy zawsze zachowywacd ostroznosé.

e Ze wzgleddw bezpieczenistwa nigdy nie nalezy zostawia¢ naczyn bez nadzoru na kuchence. Trzeba zawsze
sprawdzaé, czy uchwyty nie wystajg poza krawedz gorgcego palnika lub ptomien.

e Podczas dtugiego gotowania pokrywki i uchwyty mogg stac sie bardzo gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢
przy zdejmowaniu pokrywek lub podnoszeniu naczynia za uchwyty. W razie koniecznosci nalezy zawsze uzy¢
rekawic kuchennych lub tapek.

¢ Nie uzywac w kuchence mikrofalowe;j.

¢ Nie zanurzac goracej pokrywki ani naczynia w zimnej wodzie.

Przed pierwszym uzyciem:
e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety.
e Umyj naczynie w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn, optucz i doktadnie osusz miekka Sciereczka.

Konserwacja i czyszczenie

e Usun wszelkie etykiety. Przed pierwszym uzyciem umyj nowe garnki w gorgcej wodzie z fagodnym
detergentem, sptucz i wytrzyj do sucha.

e Wszystkie uchwyty w garnkach BK sg odporne na ciepto i mogg by¢ uzywane w piekarniku.

Uchwyty z tworzywa sztucznego, raczki i pokretta sg odporne na ciepto, ale tylko do 160°C.

Nigdy nie schtadzaj nagle goracych garnkéw — pozwdl im ostygna¢ stopniowo.

Nie doprowadzaj pustego garnka do zagotowania na sucho.

Nie uzywaj ostrych lub szpiczastych przedmiotéw do mieszania — mogg uszkodzi¢ emalie i spowodowac

przypalenia lub przebarwienia.

e Nie stukaj fyzkami o rant garnka — moze to uszkodzi¢ emalie.

e Do czyszczenia nie uzywaj metalowych gabek, proszkow $ciernych ani agresywnych srodkéw.

e Do usuwania plam mozna uzyc¢ fagodnego ptynnego srodka czyszczgcego.

o Jeslijedzenie sie przypali, zagotuj w garnku roztwdr sody oczyszczonej i pozostaw na chwile przed umyciem.

e Myj garnki w gorgcej wodzie z detergentem i miekka szczotkg, a nastepnie dobrze sptucz i osusz, zwtaszcza
wokot stalowego rantu.

e Mozna je my¢ w zmywarce, ale uchwyty z tworzywa mogg z czasem stracic kolor..



Uzytkowanie garnkéw emaliowanych

e Zawsze ustaw ptomien gazu tak, by nie wychodzit poza obrys dna garnka.

e Na ptytach kuchennych uzywaj strefy grzewczej odpowiadajgcej srednicy dna garnka.

e Dostosuj moc zrédta ciepta do wielkosci garnka — to pozwala zaoszczedzié energie.

Zmniejsz temperature w odpowiednim momencie i gotuj dalej na niskim ogniu, by unikna¢ strat ciepta.
Przy smazeniu/duszeniu zadbaj, by dno byto pokryte odpowiednig iloscig oleju lub masta.

Uzywaj drewnianych lub odpornych na ciepto przyboréw kuchennych — chroni to warstwe emalii.

e Uchwyty nagrzewaja sie podczas gotowania — zawsze uzywaj rekawic kuchennych lub tapek.

e Nie stawiaj gorgcego garnka bezposrednio na blacie czy stole — uzywaj podktadki.

e Nie przesuwaj garnka po ptycie grzewczej, by unikngé zarysowan.

Prawidtowe przechowywanie naczyn kuchennych

e Zawsze przechowuj zeliwne naczynia w suchej szafce

e Przechowywanie z innymi metalowymi narzedziami moze powodowac¢ zarysowania lub odpryski na
powierzchni emalii.

e Zawsze nalezy przechowywaé naczynia w odpowiedni sposéb korzystajac z specjalnych przektadek lub
recznikdw papierowych pomiedzy naczyniami.

o Jesli przypadkowo dojdzie do odprys$niecia/pekniecia emalii wewnatrz lub na zewnatrz bedziesz musiat
chroni¢ ten obszar za kazdym razem przed zamoczeniem, aby unikngé rdzewienia. Po dokfadnym
wyczyszczeniu tego miejsca nalezy go natrze¢ olejem roslinnym, ktdry zabezpieczy ten obszar przed
powstawaniem rdzy. Nadmiar oleju nalezy wytrzec recznikiem papierowym.

Gwarancja i serwis:

Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji na nabyte naczynia zeliwne BK Holland obejmujgcej wady materiatowe i
produkcyjne. Gwarancja zachowuje waznos$¢ tylko wtedy, gdy produkt jest uzytkowany w warunkach
domowych oraz zgodnie z instrukcjg konserwacji i uzytkowania. Uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania,
niewtasciwego uzytkowania lub uzywania naczynia w dziatalnosci gospodarczej nie beda zatem uznawane za
wady materiatowe lub wykonania. To samo dotyczy skutkéw normalnego zuzycia naczyn (na przyktad
odbarwien i zadrapan). Jesli zakupiony produkt okaze sie wadliwy w trakcie trwania gwarancji, klient moze sie
skontaktowac z naszym dziatem obstugi klienta: email: info@cookware-co.com

Wraz z wnioskiem nalezy przesta¢ opis wady i dotgczy¢ kopie dowodu zakupu. Klient powinien takze podac
swoje dane teleadresowe, bySmy mogli sie z nim skontaktowad. Zastrzegamy sobie prawo do poproszenia o
dodatkowe informacje (np. zdjecia produktu) lub o zwrot produktu w celu zapewnienia obstugi wniosku.

Jesli produkt okaze sie wadliwy i bedzie to wada objeta niniejszg gwarancjg, wymienimy lub naprawimy go
bezptatnie. Jesli produkt nie bedzie juz dostepny, zastrzegamy sobie prawo do wymiany go na odpowiednik.
Niniejsza gwarancja nie narusza praw klienta wynikajacych z przepisdw obowigzujacych w jego miejscu
zamieszkania (dotyczacych na przyktad sprzedazy débr konsumenckich), ktore mogg sie réznié zaleznie od kraju.
Aby otrzymac kopie niniejszych zasad gwarancji na e-mail, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta.

Kontakt do producenta: Kontakt do dystrybutora w Polsce:
The Cookware Company B.V. MH Distribution Group Sp. z 0.0.
Klopperman 16 ul. Stowianska 22

2292 JD Wateringen 64-100 Leszno, Polska

Nederland dystrybucja@mbhdg.pl
info@cookware-co.com tel. +48 883 680 001

Dziat reklamacji:
reklamacje@mhdg.pl
VER.4-25
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