Instrukcja konserwaciji i uzytkowania
Bourgogne - zeliwo emaliowane

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy doktadnie zapoznaé sie z wszystkimi informacjami
dotyczacymi bezpieczenstwa

Naczynia zeliwne BK Bourgogne sg wytwarzane w tradycyjny sposdéb — z ptynnego zeliwa odlewanego w
piaskowej formie. Patelnia pokryta jest warstwg emalii, a nastepnie na zewnatrz nakfadana jest wysokiej jakosci
i wytrzymata powtoka emaliowana. Ciezkie dno zapewnia idealne pochfanianie i rGwnomierne rozprowadzanie
ciepta po catym naczyniu. Naczynia BK mozna uzywaé na wszystkich typach Zrédet ciepta.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa:

¢ Nie pozwalac zbliza¢ sie dzieciom do kuchenki podczas gotowania.

e Aby unikng¢ obrazen podczas przenoszenia gorgcych naczyn, nalezy zawsze zachowywacd ostroznosé.

e Ze wzgleddw bezpieczeristwa nigdy nie nalezy zostawia¢ naczyn bez nadzoru na kuchence. Trzeba zawsze
sprawdzaé, czy uchwyty nie wystajg poza krawedz gorgcego palnika lub ptomien.

e Podczas dtugiego gotowania pokrywki i uchwyty mogg stac sie bardzo gorgce. Nalezy zachowaé ostroznos$é
przy zdejmowaniu pokrywek lub podnoszeniu naczynia za uchwyty. W razie koniecznosci nalezy zawsze uzy¢
rekawic kuchennych lub tapek.

¢ Nie uzywac w kuchence mikrofalowe;j.

¢ Nie zanurzaé gorgcej pokrywki ani naczynia w zimnej wodzie.

Przed pierwszym uzyciem:
e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety.
e Umyj naczynie w cieptej wodzie z mydtem, optucz i doktadnie osusz miekka Sciereczka.

Uzytkowanie i konserwacja

e Zawsze dostosowuj ptomien gazu tak, by nie wychodzit poza obrys dna naczynia.

e Uzywaj stref grzewczych dopasowanych do $rednicy naczynia.

e Moc Zrddta ciepta powinna odpowiadac rozmiarowi dna naczynia — to oszczedza energie.

e QOgranicz straty ciepta poprzez zmniejszenie temperatury zrédta ciepta w odpowiednim momencie i
kontynuowanie gotowania na niskim ogniu.

e Zawsze wstepnie nagrzewaj naczynie na najnizszej mocy przed dodaniem sktadnikéw.

e Do gotowania uzywaj tylko plastikowych, nylonowych, silikonowych lub drewnianych odpornych na wysoka
temperature przyboréw, aby unikng¢ uszkodzenia powtoki emaliowane;j.

e Uchwyty nagrzewajg sie podczas gotowania — zawsze uzywaj rekawic kuchennych lub fapek.

e Nigdy nie stawiaj gorgcego naczynia bezposrednio na blacie lub stole — uzyj podktadki.

e Aby uniknac zarysowan ptyty grzewczej lub dna naczynia, nie przesuwaj go po kuchence.

e Nigdy nie wlewaj zimnej wody do rozgrzanego naczynia — moze to uszkodzié¢ warstwe emalii.

o Niewielkie wgtebienia na spodzie zeliwnej patelni grillowej sg naturalnym efektem procesu produkcyjnego
— powstajg podczas wypalania ceramiki w piecu.

e NIE uzywac funkcji Boost lub Turbo lub najmocniejszego poziomu grzania, kiedy naczynie jest zimne.

o Kuchenka indukcyjna moze nie zadziata¢, jesli srednica dna naczynia nie odpowiada $rednicy pola
grzewczego, w szczegolnosci, kiedy jest ono mniejsze od tego dedykowanego.

Czyszczenie:

e Odczekaj minimum 20 minut po uzyciu naczynia, azeby je ostudzi¢ zanim przystgpisz do czyszczenia.
e Przed pierwszym uzyciem doktadnie optucz naczynie w gorgcej wodzie, a nastepnie osusz je Sciereczka.



e Trudne do usuniecia resztki jedzenia mozna namoczyé w gorgcej wodzie i usung¢ miekka szczoteczka lub
Sciereczka.

e Nigdy nie uzywaj wetny stalowej, Srodkéw $ciernych, agresywnych detergentdéw ani ostrych przedmiotow,
takich jak np. noze.

e Naczynie mozna my¢ w zmywarce, jednak z czasem emalia moze utraci¢ potysk.

o Ze wzgledu na wage produktu zalecamy mycie reczne.

e Nie wolno uderzaé o emalie oraz ranty naczynia;

o Nie nalezy pozostawia¢ naczynia zanurzonego w wodzie;

e Przed odtozeniem naczynia do szafki/szuflady zawsze nalezy sie upewnié, ze naczynie jest czyste i suche.

Prawidtowe przechowywanie naczyn kuchennych

e Zawsze przechowuj zeliwne naczynia w suchej szafce. Z czasem na krawedziach naczynia mogg pojawié sie
$lady rdzy. Uzyj miekkiej szczotki lub drobnego papieru sciernego , aby usungé¢ wszelkie plamki rdzy, a
nastepnie przetrzyj ten obszar olejem kuchennym. Jesli naczynie ma by¢ przechowywane przez dtuzszy czas
umiesc recznik papierowy pomiedzy naczyniem, a jego pokrywka, aby wchtonat wilgoc.

e Przechowywanie z innymi metalowymi narzedziami moze powodowac¢ zarysowania lub odpryski na
powierzchni emalii.

e Zawsze nalezy przechowywaé naczynia w odpowiedni sposéb korzystajac z specjalnych przektadek lub
recznikdw papierowych pomiedzy naczyniami.

o Jesli przypadkowo dojdzie do odprys$niecia/pekniecia emalii wewnatrz lub na zewnatrz bedziesz musiat
chroni¢ ten obszar za kazdym razem przed zamoczeniem, aby unikngé rdzewienia. Po dokfadnym
wyczyszczeniu tego miejsca nalezy go natrze¢ olejem roslinnym, ktéry zabezpieczy ten obszar przed
powstawaniem rdzy. Nadmiar oleju nalezy wytrzec recznikiem papierowym.

Gwarancja i serwis:

Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji na nabyte naczynia zeliwne BK Holland obejmujacej wady materiatowe i
produkcyjne. Gwarancja zachowuje wazno$¢ tylko wtedy, gdy produkt jest uzytkowany w warunkach
domowych oraz zgodnie z instrukcjg konserwacji i uzytkowania. Uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania,
niewtasciwego uzytkowania lub uzywania naczynia w dziatalnosci gospodarczej nie bedg zatem uznawane za
wady materiatowe lub wykonania. To samo dotyczy skutkéw normalnego zuzycia naczyn (na przyktad
odbarwien i zadrapan). Jesli zakupiony produkt okaze sie wadliwy w trakcie trwania gwarancji, klient moze sie
skontaktowac z naszym dziatem obstugi klienta: email: info@cookware-co.com

Wraz z wnioskiem nalezy przesta¢ opis wady i dotgczy¢ kopie dowodu zakupu. Klient powinien takze podac
swoje dane teleadresowe, bySmy mogli sie z nim skontaktowad. Zastrzegamy sobie prawo do poproszenia o
dodatkowe informacje (np. zdjecia produktu) lub o zwrot produktu w celu zapewnienia obstugi wniosku.

Jesli produkt okaze sie wadliwy i bedzie to wada objeta niniejszg gwarancjg, wymienimy lub naprawimy go
bezptatnie. Jesli produkt nie bedzie juz dostepny, zastrzegamy sobie prawo do wymiany go na odpowiednik.
Niniejsza gwarancja nie narusza praw klienta wynikajacych z przepisdw obowigzujacych w jego miejscu
zamieszkania (dotyczacych na przyktad sprzedazy débr konsumenckich), ktére mogg sie réznié zaleznie od kraju.
Aby otrzymac kopie niniejszych zasad gwarancji na e-mail, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta.

Kontakt do producenta: MH Distribution Group Sp. z 0.0.
The Cookware Company B.V. ul. Stowianska 22

Klopperman 16 64-100 Leszno, Polska

2292 JD Wateringen dystrybucja@mhdg.pl
Nederland tel. +48 883 680 001
info@cookware-co.com Dziat reklamacji:

reklamacje@mhdg.pl
Kontakt do dystrybutora w Polsce:
VER.4-25
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