Instrukcja konserwacji i uzytkowania M

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy dokiadnie zapoznaé sie z wszystkimi informacjami
dotyczacymi bezpieczenstwa

Nalezy rozgrzac patelnie przez Nalezy zawsze dostosowywac Zalecamy mycie reczne, aby Aby utrzymywac naczynia
kilka sekund na matym lub ustawienia mocy palnikéw zwiekszy¢ zywotnosc z powtoka zapobiegajaca
$rednim ogniu, nastepnie wlac odpowiednio do powtoki, ale naczynie mozna przywieraniu w
na nig odrobine oleju lub przygotowywanych sktadnikow. takze my¢ w zmywarce (z doskonatym stanie, nalezy
potozyc kawalek masta, aby Unikac¢ przegrzewania naczynia, wyjatkiem drewnianego je przechowywac uzywajac
zapewnic¢ optymalne smazenie. aby zapobiec przypalaniu sie uchwytu). przektadek do patelni
zywnosci lub oleju na patelni. GreenPan.

Nigdy nie dopuszczac do tego, by
olej sie dymit lub palit.

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa:

¢ Nie pozwalac zblizaé sie dzieciom do kuchenki podczas gotowania.

e Aby uniknac¢ obrazen podczas przenoszenia gorgcych naczyn, nalezy zawsze zachowywadé ostroznosé.

e Ze wzgleddw bezpieczeristwa nigdy nie nalezy zostawiac¢ naczyn bez nadzoru na kuchence. Trzeba zawsze
sprawdzaé, czy uchwyty nie wystajg poza krawedz gorgcego palnika lub ptomien.

e Podczas dtugiego gotowania pokrywki i uchwyty mogg stac sie bardzo gorgce. Nalezy zachowac ostroznos¢
przy zdejmowaniu pokrywek lub podnoszeniu naczynia za uchwyty. W razie koniecznosci nalezy zawsze uzy¢
rekawic kuchennych lub tapek.

¢ Nie uzywac w kuchence mikrofalowe;j.

¢ Nie zanurzac goracej pokrywki ani naczynia w zimnej wodzie.

e Uchwyt z bakelitu wytrzymuje do 160°C, a szklane pokrywki do 220°C. Doktadna informacja dotyczaca
odpornosci temperaturowej na uzywanie w piekarniku znajduje sie na opakowaniu produktu.

e Aluminium na rantach lub nitach moze sie odbarwiaé po myciu w zmywarce — nie wptywa to na
dziatanie. Czesci ze stali nierdzewnej réwniez mogg sie odbarwia¢ od wysokiej temperatury i jest to
normalne zjawisko.

Przed pierwszym uzyciem:
e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety.
e Umyj naczynie w cieptej wodzie z mydtem, optucz i doktadnie osusz miekka Sciereczka.

Zalecenia dla najlepszego efektu gotowania i smazenia:

e Nie rozgrzewaj patelni na wysokim ogniu i nie doprowadzaj jej do wygotowania na sucho.

e Uzywaj palnika o $rednicy zblizonej do srednicy dna wybranego naczynia.

e Podczas gotowania na gazie dostosuj ptomien, aby nie siegat bokéw patelni.

o  Wyjmij jedzenie z lodéwki na 10 minut przed gotowaniem.

e Jesli jedzenie przywiera, dodaj odrobine wody w miejsce przywarcia — para pomoze je odkleié.

e Na kuchenkach indukcyjnych i gazowych naczynia nagrzewaja sie bardzo szybko — unikaj wysokiej
e temperatury.

e Nie zanurzaj gorgcej pokrywki w zimnej wodzie.

Gotowanie z ttuszczem:

e Zalecane jest uzycie oleju lub masta. Uzywaj ttuszczéw o wysokiej temperaturze dymienia, np. olej
¢ rafinowany z oliwek, olej arachidowy, kukurydziany, masto klarowane.

¢ Nie uzywaj oliwy extra virgin — nie nadaje sie do wysokich temperatur i moze pozostawi¢ osad.

¢ Nie uzywaj sprayéw olejowych — tworzg trudny do usuniecia osad.

¢ Olej naktadaj réwnomiernie na powierzchnie naczynia.



Konserwacja i czyszczenie:

e Zawsze zaczynaj od czystego naczynia. Umyj je miekka ggbka i usun wszelkie resztki ttuszczu i jedzenia.
e Produkty GreenChef™ mozna my¢ w zmywarce, chyba ze majg zewnetrzng powierzchnie z

e anodowanego aluminium lub aluminium bez powtoki — wtedy nie s3 odpowiednie do zmywarki.

e Na kuchenkach halogenowych i ceramicznych utrzymuj powierzchnie w czystosci, aby unikngé

e zarysowan.

Naczynia z powtok3 nieprzywierajacg Thermolon™:
Jak dbac¢ o powtoke:

e Uzywaj nizszych ustawien ciepta —to nie tylko oszczednosc¢ energii, ale tez zapobiega przegrzaniu.

e Nie upuszczaj patelni i nie wyginaj jej — moze to uszkodzi¢ powtoke.

e Powtoka Thermolon™ wytrzymuje przypadkowe przegrzanie do 450°C / 850°F bez wydzielania toksycznych
oparéw, pecherzy czy tuszczenia sie.

e Gdy powtoka sie zuzyje, gesta warstwa ceramiczna pozwala na dalsze uzytkowanie naczynia jak zeliwnego.

e Ze wzgledu na wysoka przewodnos¢ ciepta, jedzenie i olej mogg sie szybko przypalac¢ — gotuj na niskim lub
Srednim ogniu.

e Powloka wzmacniana diamentem pozwala na uzycie metalowych przybordw, ale najlepiej uzywac
drewnianych, gumowych lub plastikowych.

e Nie kréj jedzenia w naczyniu.

e Twarda woda i agresywne detergenty w zmywarce mogg obnizy¢ whasciwosci nieprzywierajace.

e Nie uzywaj stalowych druciakéw, szorstkich ggbek, srodkéw czyszczacych zawierajgcych wybielacz lub
srodki zrace.

e Jesli pojawig sie bragzowe osady, zagotuj wode w naczyniu i pozwol jej ostygnaé, a potem usun zabrudzenia
miekka Sciereczka.

e  Przy silniejszych zabrudzeniach namocz naczynie w wodzie z ptynem do naczyn na kilka godzin.

e Niewielkie przebarwienia s3 normalne.
Zyczymy przyjemnego gotowania!

Gwarancja i serwis:

Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji na nabyte naczynia GreenChef obejmujgcej wady materiatowe i
produkcyjne. Gwarancja zachowuje wazno$¢ tylko wtedy, gdy produkt jest uzytkowany w warunkach
domowych oraz zgodnie z instrukcjg konserwacji i uzytkowania. Uszkodzenia wynikajgce z zaniedbania,
niewtasciwego uzytkowania lub uzywania naczynia w dziatalnosci gospodarczej nie beda zatem uznawane za
wady materiatowe lub wykonania. To samo dotyczy skutkéw normalnego zuzycia naczyn (na przyktad
odbarwien i zadrapan). Jesli zakupiony produkt okaze sie wadliwy w trakcie trwania gwarancji, klient moze sie
skontaktowac z naszym dziatem obstugi klienta: email: hello@grenchef-cookware.com

Wraz z wnioskiem nalezy przesta¢ opis wady i dotgczy¢ kopie dowodu zakupu. Klient powinien takze podac
swoje dane teleadresowe, bySmy mogli sie z nim skontaktowad. Zastrzegamy sobie prawo do poproszenia o
dodatkowe informacje (np. zdjecia produktu) lub o zwrot produktu w celu zapewnienia obstugi wniosku.

Jesli produkt okaze sie wadliwy i bedzie to wada objeta niniejszg gwarancjg, wymienimy lub naprawimy go
bezptatnie. Jesli produkt nie bedzie juz dostepny, zastrzegamy sobie prawo do wymiany go na odpowiednik.
Niniejsza gwarancja nie narusza praw klienta wynikajacych z przepisow obowigzujgcych w jego miejscu
zamieszkania (dotyczacych na przyktad sprzedazy débr konsumenckich), ktdre moga sie réznic zaleznie od kraju.
Aby otrzymac kopie niniejszych zasad gwarancji na e-mail, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta.

Kontakt do producenta: Kontakt do dystrybutora w Polsce:
The Cookware Company B.V. MH Distribution Group Sp. z o.0.
Klopperman 16 ul. Stowianska 22

2292 JD Wateringen 64-100 Leszno, Polska

Nederland dystrybucja@mhdg.pl
hello@grenchef-cookware.com tel. +48 883 680 001

Dziat reklamacji:
reklamacje@mhdg.pl
VER.4-25
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